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BOVE Abruzzo
Die Cantine Bove gehören zu den älteren Betrieben in den Abruz-
zen und wurden in den 30iger Jahren gegründet. Etwa 30 Hektar
Rebfläche stehen in Ertrag, vornehmlich mit der lokalen Sorte
Montepulciano bestockt. Im modernen Keller entstehen fruchti-

ge, sortentypische Weine, welche zur qualitativen Spitze der Region gehören und weit über deren
Grenzen hinaus gesucht und geschätzt sind.

Weissweine

Indio, Bianco d’Abruzzo, 2018 6951 75cl. 14.50

Rotweine

Indio, Montepulciano d’Abruzzo DOC, 2015 6942 75cl. 15.50
Indio, Montepulciano d’Abruzzo DOC, 2015 6943 150cl. 32.00
Indio, Montepulciano d’Abruzzo DOC, 2014 6937 300cl. 75.00

FATTORIA LA VALENTINA Abruzzo
Sabatino, Roberto und Andrea Di Properzio erwerben 1994 die
Fattoria La Valentina in der Gemeinde Spoltore in den Hügeln nahe
Pescara. Die insgesamt 50 Hektar Rebberge liegen in verschiede-
nen Zonen auf bis zu 450 Metern Höhe und sind mit den Sorten

Montepulciano, Trebbiano, Pecorino und Fiano bestockt. Der Respekt für die Natur und eine nach-
haltige Produktion sind seit Beginn die Eckpfeiler der Azienda. Diese zeigen sich, indem in den
Rebanlagen keine Herbizide, Pestizide oder Kunstdünger verwendet werden. Im Keller wird auf
jegliche technische Manipulation verzichtet. Es wird ausschliesslich elektrische Energie aus erneu-
erbaren Quellen verbraucht.

Weissweine

Trebbiano d’Abruzzo DOC 75cl.

Rotweine

Montepulciano d’Abruzzo DOC 75cl.
Spelt, Montepulciano d’Abruzzo Riserva DOC 75cl.
Bellovedere, Terre dei Vestini Riserva DOC 75cl.
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CANTINA PRODUTTORI BOLZANO Alto Adige
Die Kellerei Bozen entsteht im Jahre 2001 aus dem Zusammen-
schluss der beiden Kellereien Gries und St. Magdalena. Kellerei-
genossenschaften haben in Südtirol eine lange Tradition und sind
massgeblich mit dafür verantwortlich, dass die Südtiroler Weine

eine so hohe Qualität erreicht haben. Schon früh hatte man die Weitsicht, die Mitglieder, welche
ihre Trauben brachten, nach Qualität dieser und nicht nach dem Gewicht zu entlöhnen. Dies hat
den Wechsel von der Massenproduktion hin zur Qualitätsproduktion mitbewirkt. Die Trauben
werden von 220 Mitgliedern angeliefert, welche die qualitativen Vorgaben der Kellerei umsetzen
und so die Basis für die Produktion ausgezeichneter Weine legen. Die Reblagen der Mitglieder
befinden sich in Siebeneich, Eppan, Bozen-Gries, St.Magdalena, auf dem Ritten und am Eingang
des Eisacktales. Unterschiedliches Klima, unterschiedliche Meereshöhen und unterschiedliche
Rebsorten wollen entsprechend verarbeitet werden. Deshalb vinifiziert Önologe Stephan Filippi
die vielzähligen Partien separat um später daraus entweder Sortenweine der Klassiklinie oder La-
genweine der einzelnen Gutshöfe abfüllen zu können.

Weissweine

Mock, Sauvignon Alto Adige DOC, 2018 9125 75cl. 18.50

Rotweine

Perl, Lagrein DOC, 2018 9133 75cl. 19.50
Taber, Lagrein Riserva DOC, 2017 9091 75cl. 51.00

NÖSSING MANFRED Alto Adige
Manni Nössings Hoandlhof liegt oberhalb Brixen im Südtiroler
Eisacktal, welches sich von Bozen aus nach Norden bis zum Bren-
ner erstreckt. Diese Weinbauzone um die Stadt Brixen und die
Gemeinden Neustift und Vahrn bildet das nördlichste Anbauge-

biet Südtirols. Aufgrund ihrer Höhenlage zwischen 500 und 800 Metern sind die Rebberge fast
ausnahmslos den weissen Sorten vorbehalten. Allerdings nicht den klassischen Sorten wie Char-
donnay, Sauvignon Blanc oder Weissburgunder sondern jenen, die in einem Klima am Limit bestens
gedeihen. Manni Nössing baut auf knapp über 5 Hektaren Kerner, Müller-Thurgau, Veltliner, Ries-
ling und Gewürztraminer an. Das Ergebnis dieses Zusammenspiels von kargen Böden und kühlem
Klima sind Weine mit betörender Frucht, spürbarer Mineralität, saftiger Frische und feiner Salzig-
keit. Die Weine haben Stoff und Eleganz, Leichtigkeit und Vitalität.

Weissweine

Kerner Eisacktaler DOC 75cl.
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STROBLHOF Alto Adige
Der Stroblhof der Familie Nicolussi ist Weingut, Hotel und Restau-
rant. Er liegt in der Gemeinde Eppan auf etwa 500 Metern Mee-
reshöhe unterhalb des aufsteigenden Mendelgebirges. Das Hotel
ist Mitglied der Gruppe „Vinum Hotels Südtirol“, welche interna-

tionalen Komfort und Südtiroler Gastfreundschaft inmitten der Weinbaugebiete bieten. Das Wein-
gut ist Gründungsmitglied der „Freien Weinbauern Südtirol“, welche sich allerbester Qualität und
traditionellen Herstellungsmethoden verpflichten. Bereits im 16. Jahrhundert wurde hier Wein
angebaut. Heute ist Andreas Nicolussi die Seele des Weingutes. Auf den insgesamt 5 Hektar Reb-
bergen werden 5 Weine produziert. Die Position am Berghang, die warmen Tage und kühlen Nächte,
die herrschenden Fallwinde und die kalk- und porphyrhaltigen Böden ergeben überaus elegante
und vielschichtige Weine mit delikater, sortentypischer Frucht. Traditionelle Herstellungsmetho-
den aber moderne Keller, dies ist ein weiteres Credo der Freien Weinbauern. In Andreas Nicolussis
Keller herrschen natürliche Materialien und wo notwendig moderne Technik vor.

Weissweine

Strahler, Pinot Bianco Alto Adige DOC, 2018 7817 75cl. 21.00
Schwarzhaus, Chardonnay Alto Adige DOC, 2018 7824 75cl. 21.00
Nico, Sauvignon Alto Adige DOC, 2018 7807 75cl. 23.50

Rotweine

Pinot Nero Riserva Alto Adige DOC, 2016 7846 75cl. 47.50
Pinot Nero Riserva Alto Adige DOC, 2016 7847 150cl. 98.00

NANNI COPÈ Campania
Giovanni Ascione, dessen Spitzname als Kind Nanni Copé war,
besitzt einen Rebberg, welcher zum grössten Teil mit der alten
lokalen Sorte Palagrello Nero sowie mit ein paar Reihen Aglianico
und Casavecchia bestockt ist. Aus diesem Rebberg mit alten Re-

ben entsteht der Sabbie di Sopra il Bosco. Ein Rebberg, ein Rotwein. Das ist Giovannis Philosophie.
Ein beeindruckender, authentischer Wein mit dunkler Würze, Aromen von schwarzen Beeren, et-
was Rauch und Leder, Gewürznelken und Schwarzkirsche, der im Gaumen mineralisch, saftig, stof-
fig, kraftvoll, lang und elegant ist. Seit Jahrgang 2016 gibt es auch einen Weisswein aus Fiano und
Asprino.

Weissweine

Polveri della Scarrupata, Terre del Volturno IGT, 2017 5480 75cl. 39.50

Rotweine

Sabbie di Sopra il Bosco, Terre del Volturno IGT, 2017 5456 75cl. 41.50
Sabbie di Sopra il Bosco, Terre del Volturno IGT, 2016 5455 75cl. 41.50
Sabbie di Sopra il Bosco, Terre del Volturno IGT, 2016 5466 150cl. 95.00
R12 Sabbie di Sopra il Bosco, Terre del Volturno IGT, 2012 5475 75cl. 119.00



BENITO FERRARA Campania
Das Weingut wurde in der zweiten Hälfte des letzten Jahrhun-
derts von Benito Ferrara gegründet wird heute von Benitos Toch-
ter Gabriella und deren Mann Sergio geführt. Von den insgesamt
12.5 Hektar Rebfläche entfallen 8 Hektar auf Greco in San Paolo,

3.5 Hektar auf Aglianico in Montemiletto und 1 Hektar auf Fiano in Lapio. Die Rebanlagen sind
teilweise bis zu 60 Jahre alt. Der erste Wein wurde 1991 unter eigener Etikette abgefüllt. Bekannt
geworden ist das Weingut in den letzten drei Jahrzehnten vor allem durch den Greco di Tufo Vigna
Cicogna, einem der besten Weine aus dieser alten, lokalen Sorte. Inzwischen wird hier aber auch
ein grossartiger Taurasi produziert. Die Rebanlagen befinden sich zwischen 450 und 600 Metern
Meereshöhe. Die Zone ist von den umliegenden Bergen geschützt und wird von konstanten Win-
den gut durchlüftet. Aufgrund der Höhe sind die Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht
ausgeprägt, was in der aromatischen Komplexität der Weine bestens zur Geltung kommt. Mit
Paolo Caciorgna überwacht und dirigiert ist ein sehr fähiger Önologe die Produktion.

Weissweine

Terra d’Uva, Greco di Tufo DOCG, 2019 10402 75cl. 19.50
Vigna Cicogna, Greco di Tufo DOCG, 2019 10423 75cl. 23.00

CHIARA CONDELLO Emilia Romagna
Chiara Condello ist eine junge Frau mit klaren Ideen. Das Landgut
der Familie liegt in den Hügeln von Predappio in der Romagna.
Am Rande eines Waldes, auf einer Höhe von knapp 300 Metern,
hat sie für Ihre eigenen Weine 5 Hektar Rebfläche ausgewählt,

die mit alten Sangiovese-Reben bepflanzt sind. Die kargen Böden sind geprägt von Kalk und Lehm,
Tuffstein und Sand. Noch heute findet man in Kalk eingebettete Fossilien von Muscheln aus der
Zeit, als hier noch ein Meer existierte. Die Besonderheit der Böden und des Klimas soll in den
Weinen spürbar sein, deshalb verzichtet Chiara auf jegliche künstlichen Eingriffe. Uniformierung
und Gleichrichtung sind ihr ein Greul. Die Bewirtschaftung des Rebberges ist biologisch und ge-
schieht in reiner Handarbeit, natürliche Düngung und mechanische Unkrautbeseitigung gehören
zur täglichen Arbeit im Rebberg. Diese Philosophie wird im Keller fortgeführt. Die Gärung erfolgt
spontan ohne Temperaturkontrolle und mit langen Maischestandzeiten. Die Maische wird anschlies-
send mit einer hundert Jahre alten Torkel abgepresst, die Weine reifen im grossen Holzfass und
werden unfiltriert abgefüllt. Das Ergebnis sind zwei authentische, komplexe, elegante und viel-
schichtige Sangiovese, welche immer das Terroir und den Jahrgang widerspiegeln.

Rotweine

Predappio, Sangiovese di Romagna DOC, 2017 2490 75cl. 17.50
Le Lucciole, Sangiovese di Romagna Riserva DOC, 2017 2501 75cl. 47.50
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NOELIA RICCI Emilia Romagna
Die Tenuta Pandolfi wurde als Landgut 1941 von Noelia Ricci in
den Hügeln des Apennins im Valle del Rabbi gegründet. Bereits
1970 wurden mehrere Hektaren Reben angelegt. Heute wird das
Weingut von Noelia Riccis Enkeln  geführt. Auf 7 Hektaren wer-

den auf einer Meereshöhe von 250 Metern naturnah drei Weine erzeugt. Zwei auf der Basis der
Sorte Sangiovese und ein Weisswein aus der Sorte Trebbiano. Der Sangiovese ist eine der klassi-
schen und historischen roten Sorten der Romagna. Die Weine hier bestechen durch ihre duftige,
rotbeerige Frucht, Würze, Eleganz und Frische. Die Aufmerksamkeit, welche den Weinen geschenkt
wird, spiegelt sich auch in der Wahl der wunderschönen Etiketten und der Gestaltung der Kartons
wieder.

Weissweine

Brò, Bianco Forlì IGT, 2018 1643 75cl. 16.50

Rotweine

Il Sangiovese, Sangiovese di Romagna Superiore DOC, 2018 1656 75cl. 16.50
Il Sangiovese, Sangiovese di Romagna Superiore DOC, 2018 1655 150cl. 39.00
Godenza, Sangiovese di Romagna Superiore DOC, 2018 1663 75cl. 23.50

BISSONI Emilia Romagna
Raffaella Bissoni gründet das Weingut im Jahre 1988 in der Zone
des Colle di Casticciano in der Nähe von Bertinoro. Hier aus einer
Meereshöhe von 200 Metern kann man das 15 Kilometer ent-
fernte Adriatische Meer sehen. Das Klima wird vom Einfluss die-

ser riesigen Wassermasse geprägt. So wie die Böden. Die Rebstöcke wurzeln im sogenannten Spun-
gone, einem porösen, kalkhaltigen Tuffstein, der früher einmal Meeresboden war. Davon zeugen
noch heute Fossilien von Muscheln. Die Mineralien, welche in dieser Art von Böden enthalten
sind, werden von den Reben aufgenommen und wirken sich auf Charakteristik und Aromatik der
Weine aus. Raffaella Bissoni konzentriert sich auf den Anbau der beiden klassischen Sorten der
Region: Sangiovese und Albana. Das Gut umfasst 5 Hektar Reben und weitere 6 Hektar Wald. Der
Wald wird benötigt, um eine möglichst vielfältige Flora und Fauna zu ermöglichen, damit ein Gleich-
gewicht der Arten herrscht, welches den biologischen Weinbau, zu dem sich Raffaella seit Beginn
bekennt, unterstützt und fördert. Seit 2016 ist das Gut auch offiziell biologisch zertifiziert.

Rotweine

Girapoggio, Sangiovese di Romagna Superiore DOC, 2018 4178 75cl. 13.50
Sangiovese di Romagna Superiore Riserva DOC, 2016 4185 75cl. 25.50

6



MOSCHIONI Friuli
Michele Moschioni ist ein Querkopf. Im Jahr 1989, als die ganze
Welt nach den Weissweinen aus dem Friaul lechzte, entschied
Michele Moschioni ausschliesslich Rotweine zu produzieren. Und
zwar nicht nur Merlot und Cabernet, sondern auch die autoch-

thonen Refosco, Pignolo, Tazzelenghe und Schiopettino. Immer authentisch, ungezähmt und -
sofern dies der Jahrgang zulässt - reinsortig. Die Weine reifen für etwa ein Jahr in französischen
Barriques und anschliessend ein weiteres Jahr im grossen Holzfass. Die 1989 getroffene Entschei-
dung hat sich bezahlt gemacht. Micheles Weine sind inzwischen weit über die Grenzen Italiens
international bekannt und begehrt.

Rotweine

Refosco Colli Orientali Riserva DOC, 2012 6006 75cl. 28.00
Pignolo Colli Orientali Riserva DOC, 2011 6066 75cl. 64.00
Pignolo Colli Orientali Riserva DOC, 2011 6074 150cl. 128.00

RONCO DELLE BETULLE Friuli
Das Weingut Ronco delle Betulle liegt in der Gemeinde Rosazzo
in den Colli Orientali. Die Mönche der 1068 gegründeten Abbazia
di Rosazzo bauten bereits zu jener Zeit Reben für den Eigenbe-
darf des Klosters an. Die Böden in dieser Zone werden „ponca“

genannt und sind 50 Millionen Jahre alt. Sie bestehen aus einem Gemisch von Kalk, Ton, Sand und
Mergel und sind reich an Mineralien und Salzen. Der Einfluss des 30 km entfernten Meeres regu-
liert das Mikroklima und die hügeligen Lagen sind gut durchlüftet. Das Ergebnis sind sortentypi-
sche, ausgewogene, elegante Weine.

Weissweine

Pinot Grigio, Colli Orientali DOC, 2018 5657 75cl. 15.50
Ribolla Gialla, Colli Orientali DOC, 2018 5672 75cl. 16.50

CASTELVECCHIO Friuli
Der Karst (Carso) ist eine Landschaft im Hinterland der Stadt Triest.
Es handelt sich um ein Gebirge aus erodiertem Kalkstein, welcher
grossteils an der Oberfläche sichtbar ist. Es ist durchzogen von
Höhlen und Hohlräumen in denen der Grossteil der Niederschlä-

ge tief im Untergrund verschwindet, weshalb Wasser knapp ist. Der natürliche Schutz durch Wäl-
der fehlt vollkommen was dazu führt, dass der Landstrich dem kalten Nordwind Bora ausgesetzt
ist. Nur in abflusslosen Senken, den sogenannten Dolinen, ist der Anbau von Wein oder anderen
Nutzpflanzen möglich. In diesen sammelte sich über Jahrmillionen das verwitterte Gestein der
Berge und bildete die „Terra Rossa“, eine sehr eisenhaltige, rote Erde, welche die charakteristi-
schen Weine des Karst prägt.

Rotweine

Cabernet Franc Carso DOC, 2016 6843 75cl. 18.50
Sagrado, Rosso Venezia Giulia IGT, 2013 6873 75cl. 31.00
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SCUBLA Friuli
Das Weingut von Roberto Scubla wurde 1991 auf der Basis eini-
ger Parzellen mit altem Rebbestand gegründet. Im Laufe der Jah-
re wurde der Rebbesitz kontinuierlich auf die heutigen 12 Hektar
erweitert. Die Rebberge liegen im südlichen Teil der Colli Orien-

tali. Alle Weine von Roberto Scubla sind Handarbeit. Er legt grossen Wert auf naturnahen Anbau
und charaktervolle, authentische Weine. Von den etwa 60‘000 produzierten Flaschen entfallen
zwei Drittel auf Weissweine.

Weissweine

Sauvignon Colli Orientali DOC, 2018 8528 75cl. 17.50

PERLA DEL GARDA Lombardia
In Lonato del Garda steht umgeben von den eigenen Rebbergen die
junge Azienda von Giovanna Prandini. Das Projekt begann im Jahre 2000
mit den ersten Klonselektionen und Anpflanzungen, seit dem Jahre 2013
befindet man sich in partieller Umstellung zum zertifizierten biologi-

schen Weinbau. Der Keller wurde auf drei Stockwerken errichtet und ermöglicht so die Bewegung
der Weine mittels der Schwerkraft. Neben den traditionellen Weissweinen und Rotweinen produ-
ziert die Azienda auch ausgezeichnete Schaumweine mit Flaschengärung.

Weissweine

Ora, Lugana DOC, 2019 9274 75cl. 12.80
Perla, Lugana DOC, 2019 9266 75cl. 15.50

ALDO RAINOLDI Lombardia
Im 19. Jahrhundert war die Valtellina eine arme, von der Landwirt-
schaft geprägte Region. Die Vorfahren der Familie Rainoldi besas-
sen die einzige Mühle der Umgebung und hatten so Zugriff auf Wei-
zenmehl und Polenta, welche sie verkaufen oder gegen andere land-

wirtschaftliche Produkte tauschen konnten. Allerdings war der Handel mit diesen Waren sehr stark
saisonal geprägt und um die einkommenslosen Monate zu überbrücken, suchte man nach einer
zusätzlichen Möglichkeit. Ende des 19. Jahrhunderts begann man, Wein anzubauen und fassweise
zu verkaufen. In den folgenden Jahrzehnten konnte man weitere Rebflächen erwerben und man
begann, die Weine unter eigener Etikette in Flaschen abzufüllen und zu exportieren.

Rotweine

Inferno, Valtellina Superiore DOCG 75cl.
Cà Rizzieri, Sfursat Valtellina DOCG, 2016 9639 75cl. 55.00
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CÀ DEL BOSCO Lombardia
Als Annamaria Clementi 1964 das „Haus im Wald“ (Ca‘ del Bosc)
erwirbt war weder geplant noch zu vermuten, dass daraus ein
wegweisendes Unternehmen entsteht, welches die Region und
den italienischen Weinbau nachhaltig prägen würde. Ca‘ del Bosc

war ein Gebäude und zwei Hektar Land umgeben von dichten Kastanienwäldern auf einem Hügel
in Erbusco. In den 70iger Jahren reifte in Maurizio Zanella, Annamaria Clementis Sohn, der Wille,
an dieser Stelle Weine zu produzieren, welche sich mit den besten der Welt messen können. Was
im ersten Moment etwas vermessen erscheinen mag, hat er aber mit einem klaren Plan und gros-
sen Investitionen zum Erfolg geführt. Die ersten Rebberge wurden 1979 angelegt und in den fol-
genden Jahren wurden diversen Rebflächen in der Zone erworben. Heute besitzt das Weingut
etwa 180 Hektar an verschiedenen Positionen in der Franciacorta. Maurizio Zanella wählte eine
sehr hohe Pflanzdichte von 10‘000 Rebstöcken pro Hektar, was in Italien zu jener Zeit absolut
unbekannt war. Hohe Pflanzdichten sorgen dafür, dass jeder einzelne Stock wegen der grossen
Konkurrenz um sein „Überleben“ kämpfen muss und so zwar weniger Trauben produziert, die
gesamte Nährstoffaufnahme aber in diese wenigen Trauben fliesst. Die ersten Stillweine entstan-
den in den Jahren 1972 bis 1975. Mit der Ernte 1976 begann die angestrebte Schaumweinproduk-
tion. Die ersten Flaschen kamen im Dezember 1978 in den Verkauf. Maurizio Zanella engagiert
1979 den Önologen André Dubois, welcher fortan die Produktion leitet und treibende Kraft war,
das Weingut an die absolute Spitze zu bringen.

Weissweine

Corte del Lupo, Curtefranca Bianco DOC, 2018 3750 75cl. 36.00
Chardonnay Curtefranca DOC 75cl.

Rotweine

Corte del Lupo, Curtefranca Rosso DOC, 2017 3746 75cl. 32.50
Maurizio Zanella, Rosso Sebino IGT, 2017 3769 75cl. 72.00

ANDREA FELICI Marche
im Herzen der Anbauzone des Verdicchio zwischen den Gemein-
den Apiro und Cupramontana, liegt die Azienda von Andrea Feli-
ci. Knapp 10 Hektar Reben auf etwa 500 Metern Meereshöhe

gehören zum Weingut. Minimale Interventionen im Rebberg, behutsame, dem jeweiligen Jahr-
gang geschuldete, Ertragsbeschränkungen und gesunde, vitale Pflanzen bilden die Basis qualitativ
hochwertiger Weine. Dieselbe Philosophie setzt Andrea Felici im Keller fort. Die Weine werden
ohne Holzeinsatz verarbeitet, um die Aromatik und Charakteristik des Verdicchio möglichst au-
thentisch wiederzugeben.

Weissweine

Verdicchio Castelli di Jesi Superiore DOC, 2018 10107 75cl. 15.00
Il Cantico, Verdicchio Castelli di Jesi Sup. Riserva DOC, 2015 10114 75cl. 27.50
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SANTA BARBARA Marche
Stefano Antonuccis Weg zum Weinproduzenten war nicht unbe-
dingt vorgezeichnet. Seine Familie lebte zwar in einem Weinbau-
gebiet, aber sein Vater war Bäcker, seine Mutter Grundschullehre-
rin. Er selbst arbeitete lange in einer Bank. Aber der Wunsch Wein

zu machen wuchs und 1994 kehrte er nach Barbara zurück, den Ort seiner Kindheit. Als ihn seine
besorgten Eltern fragten, was er denn machen wolle, antwortete er: Wein produzieren, der mir
schmeckt und den die Leute gerne trinken. Sicher nicht der schlechteste Businessplan. Das scheint
funktioniert zu haben. Quasi aus dem Nichts ist in 20 Jahren ein stattlicher Betrieb entstanden,
der heute 900‘000 Flaschen produziert und in die ganze Welt exportiert.

Weissweine

Le Vaglie, Verdicchio Classico Castelli di Jesi DOC, 2018 4958 75cl. 15.50
Tardivo, Verdicchio Castelli di Jesi Sup. Riserva DOCG, 2016 4963 75cl. 49.50

VIGNE MARINA COPPI Piemonte
Der Ort Castellania liegt im Osten des Piemonts in den Colli Torto-
nesi. Castellania hat einen weltberühmten Sohn: Fausto Coppi,
die italienische Radfahrlegende. Francesco Bellocchio hat seinen
früh verstorbenen Grossvater leider nie kennengelernt. Aber des-

sen Passion und Disziplin sind für ihn Vorbild in seinem Beruf als Winzer. Zusammen mit seiner
Frau Anna gründete er im Jahr 2003 das kleine Weingut. In den Rebbergen wird naturnah gearbei-
tet und komplett auf Herbizide verzichtet. Die Flächen zwischen den Rebzeilen werden mit Boh-
nen, Klee und anderen Pflanzen begrünt. Diese konkurrenzieren den Wildwuchs von Unkraut und
regulieren gleichzeitig den Stickstoffhaushalt des Bodens. Obwohl hier noch ein leichter Einfluss
vom Mittelmeer spürbar ist, herrscht in der Zone kontinentales Klima mit grösseren Temperatur-
unterschieden zwischen Tag und Nacht. Die Böden bestehen aus Lehm, Sand und Kalk und geben
den Weinen Eleganz und Aromatik. Nur etwa 25‘000 Flaschen charaktervoller, handgemachter
Wein verlassen jedes Jahr den Keller.

Weissweine

Marine, Favorita Colli Tortonesi DOC, 2016 7204 75cl. 23.50
Fausto, Timorasso Colli Tortonesi DOC, 2016 7218 75cl. 37.50
Fausto, Timorasso Colli Tortonesi DOC, 2016 7219 150cl. 90.00
Fausto, Timorasso Colli Tortonesi DOC, 2015 7217 150cl. 82.00
Fausto, Timorasso Colli Tortonesi DOC, 2013 7215 150cl. 82.00
Grandfostò, Timorasso Colli Tortonesi DOC, 2013 7241 75cl. 69.00
Grandfostò, Timorasso Colli Tortonesi DOC, 2013 7242 150cl. 150.00

Rotweine

I Grop, Barbera Colli Tortonesi DOC, 2015 7226 75cl. 26.50
I Grop, Barbera Colli Tortonesi DOC, 2015 7227 150cl. 71.00
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MALVIRÀ Piemonte
Die Azienda produziert Wein seit den 50iger Jahren unter der Lei-
tung von Giuseppe Damonte. Er erkannte schon früh das Potenzi-
al der Region Roero und konnte über die Jahre den Rebbergbesitz
stetig vergrössern. Heute führen seine Söhne Massimo und Ro-

berto das Unternehmen, welches sich vor allem mit den verschiedenen Arneis international einen
Namen gemacht hat. Zum Gut gehört auch die Villa Tiboldi, ein wunderschönes Hotel mit Restau-
rant inmitten des Vigneto Trinità.

Weissweine

Renesio, Roero Arneis DOCG, 2019 7343 75cl. 18.50
Trinità, Roero Arneis DOCG, 2019 7348 75cl. 18.50
Saglietto, Roero Arneis Riserva DOCG, 2018 7409 75cl. 24.50

TENUTA OLIM BAUDA Piemonte
Das Weingut Olim Bauda der Geschwister Bertolini liegt in der
Zone von Nizza Monferrato, nordöstlich der Stadt Alba. Hier bringt
die Barbera Weine von grosser Qualität hervor. Die Rebberge be-

finden sich in 5 verschiedenen Gemeinden mit unterschiedlichen Böden.  Deshalb ist es wichtig,
die Böden und die Mikroklimatas genauestens zu kennen um zu entscheiden, welche Sorte oder
welcher Klon wo gepflanzt werden muss, um optimale Bedingungen zu ermöglichen.

Weissweine

Gavi del Comune di Gavi DOCG, 2019 8651 75cl. 16.50

Rotweine

La Villa, Barbera d’Asti DOCG, 2018 8619 75cl. 14.50
Trigo, Monferrato Rosso DOC, 2015 8690 75cl. 18.50
Le Rocchette, Barbera d’Asti Superiore DOCG, 2016 8661 75cl. 19.50
Nizza, Barbera d’Asti Superiore DOCG, 2016 8648 75cl. 32.50
Riserva Bauda, Barbera d’Asti Nizza Superiore DOCG, 2015 8680 75cl. 47.50

LA COLLINA DI DIONISIO di Fabio Oberto Piemonte
Neben der Tätigkeit im Betrieb seines Vaters Andrea produziert
Fabio Oberto auch Weine unter eigenem Namen. Dafür selektio-
niert er bereits seit diversen Jahren Trauben von befreundeten
Winzern und Rebbergbesitzern. Er vinifiziert diese selbst und baut

die Weine anschliessend aus. Die angebotenen Weine können sich von Jahr zu Jahr unterschei-
den. Einige Weine werden länger gereift und kommen erst auf den Markt, sobald sie trinkbereit
sind. Dies trifft auch auf diesen charaktervollen 2008er Barolo aus der Lage Case Nere in der
Gemeinde La Morra zu.

Rotweine

Case Nere, Barolo DOCG, 2008 11101 75cl. 57.50
Case Nere, Barolo DOCG, 2008 11102 150cl.
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PODERI ALDO CONTERNO Piemonte
Heute führen die drei Söhne Franco, Stefano und Giacomo die
Azienda ihres verstorbenen Vaters Aldo Conterno. Sie haben in
den letzten Jahren dafür gesorgt, dass die schon sehr hohe Qua-
lität der Weine nochmal verbessert wurde. Die Selektionen sind

heute noch rigoroser, die Anzahl der produzierten Flaschen wurde soweit gesenkt, bis die Weine
vollumfänglich den hohen Anforderungen der drei Brüder entsprachen. Ihr Credo ist es, das Ter-
roir der Zone und die Eigenheiten des Nebbiolo in ihrem Barolo authentisch und unverfälscht
abzubilden. Der Ansatz ist traditionell, beim Barolo werden ausschliesslich lange Maischestand-
zeiten und lange Reife im grossen Holzfass praktiziert. Es werden nur Trauben aus dem eigenen,
25 Hektar grossen, Besitz verarbeitet. Der Grossteil der Anlagen befindet sich auf einer Meereshö-
he von etwa 400 Metern.

Weissweine

Bussiador, Langhe Bianco DOC, 2017 3303 75cl. 62.00
Bussiador, Langhe Bianco DOC, 2016 3302 75cl. 62.00

Rotweine

Conca Tre Pile, Barbera d’Alba DOC, 2017 3383 75cl. 35.50
Il Favot, Langhe Nebbiolo DOC, 2017 3324 75cl. 52.00
Bussia, Barolo DOCG, 2016 (ab Mai 2021) 75cl.

RENATO VEZZA Piemonte
Renato Vezza hat von seinem Grossvater Ernesto eine kleine Par-
zelle perfekt gepflegter alter Reben in der Gemeinde Priocca ge-
erbt. Als Dank dafür nennt er den Wein, der dort entsteht, Bricco
Ernesto. Es ist ein reinsortiger Nebbiolo von einer unglaublichen

Finesse und Komplexität, Duftigkeit und Eleganz. Da sich Renato aber nicht so gerne von Vorschrif-
ten und Regeln einengen lässt, nennt er ihn einfach Vino Rosso. Vom Jahrgang 2017 produzierte
Renato nur etwa 1’000 Flaschen. Der Grossteil davon findet den Weg in einige wenige Spitzenres-
taurants wie das Piazza Duomo *** in Alba oder das Mirazur *** in Menton. Aber ein paar Fla-
schen landeten auch in einem Keller in Allschwil, nämlich in unserem! Mit dem Jahrgang 2019
gibt es eine Neuheit von Renato Vezza. Erstmals hat er eine kleine Menge Arneis produziert.
Allerdings ist der Bricco Ernesto Bianco kein Arneis wie man ihn normalerweise kennt. Kein
Wunder, Renato macht die Dinge eben anders. Er produziert einen intensiven Weisswein mit
kurzer Maischegärung. Beileibe kein Aperowein, sondern ein vielschichtiger, tiefgründiger, kom-
plexer Wein mit Aromen von Honig, Bienenwachs, Steinobst und Kräutern, mit Textur, mittlerer
Fülle und Länge.

Weissweine

Bricco Ernesto Vino Bianco, 2019 12420 75cl. 47.00

Rotweine

Bricco Ernesto Vino Rosso, 2018 12402 75cl. 51.00
Bricco Ernesto Vino Rosso, 2017 12401 75cl. 47.00
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ARMANDO PARUSSO Piemonte
Die Geschichte der Azienda Parusso beginnt im Jahre 1901. Gas-
pare Parusso, der Urgrossvater des Geschwisterpaares Marco und
Tiziana, welche das Gut heute leiten, erwirbt das erste Stück Land
in der Zone Mariondino. Im Jahr 1925 folgt der Kauf der Cascina

Rovella in Bussia, wo sich noch heute Sitz und Keller befinden. Vater Armando begann in den
70iger Jahren einen kleinen Teil der Ernte unter eigenem Namen abzufüllen. Mit dem Eintritt von
Marco nach dem Abschluss der Weinbauschule in Alba im Jahr 1986 und dem Kauf eines weiteren
Rebberges in der Lage Munie 1989 beginnt die jüngere Vergangenheit. Heute produziert Marco
Baroli aus naturnahem Anbau, welche neben der klaren Aromatik und der klassischen Struktur
der Sorte auch relativ frühen Trinkgenuss, Komplexität, Finesse und Eleganz bieten.

Weissweine

Langhe Bianco DOC, 2019 6314 75cl. 15.80

Rotweine

Langhe Nebbiolo DOC, 2018 6298 75cl. 21.50
Barbera d’Alba Superiore DOC, 2017 6367 75cl. 35.50
Barolo DOCG, 2016 11009 75cl. 42.00
Barolo DOCG, 2016 11011 150cl. 90.00
Barolo DOCG, 2016 11012 300cl. 185.00
Mariondino, Barolo DOCG, 2015 11030 75cl. 55.00
Mosconi, Barolo DOCG, 2016 6377 75cl. 90.00
Mosconi, Barolo DOCG, 2016 6378 150cl. 190.00
Bussia, Barolo DOCG, 2016 11051 75cl. 90.00
Bussia, Barolo DOCG, 2016 11052 150cl. 190.00
Selezione Grandivigne 2016 (je 2x Mariondino, Mosconi, Bussia) 11095 6x75cl. 390.00

GIOVANNI ROSSO Piemonte
Seit über 100 Jahren baut die Familie Rosso Wein in der Gemein-
de Serralunga d’Alba an. Das Weingut besitzt Parzellen in den her-
vorragenden Lagen Serra, Cerretta und Vigna Rionda (alle Gemein-
de Serralunga) sowie weitere Parzellen in Serralunga, Barolo, Rod-

dino und Castiglione Falletto. Im Jahr 2001 hat Davide Rosso im Alter von 27 Jahren die Geschicke
im Weingut seines Vaters übernommen. Sein Credo ist es, dass die Baroli ein genaues Abbild Ihrer
Herkunft, ihres Terroirs geben müssen. Die einzelnen Lagen werden deshalb individuell behandelt
und vinifiziert und bei Serra, Cerretta und Vigna Rionda auch separat abgefüllt.

Rotweine

Serralunga, Barolo DOCG, 2016 9530 75cl. 36.50
Cerretta, Barolo DOCG, 2016 9553 75cl. 59.00
Cerretta, Barolo DOCG, 2015 9551 75cl. 59.00
Serra, Barolo DOCG, 2016 9571 75cl. 59.00
Serra, Barolo DOCG, 2015 9569 75cl. 59.00
Serra, Barolo DOCG, 2016 9572 150cl. 129.00
Langhe Nebbiolo Ester Canale DOC, 2017 9577 75cl. 89.00
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LUCIANO SANDRONE Piemonte
Luciano Sandrone gehört zu den ganz Grossen im Piemont. Die
Erfolgsgeschichte begann 1977, als Luciano eine Parzelle in der
Lage Cannubi Boschis erwerben konnte. Ein Jahr später beschlos-
sen er und seine Frau Mariuccia sich voll und ganz dem Weinbau

zu widmen. Die ersten Weine entstanden mangels vorhandener Strukturen in der heimischen
Garage. Der erste grosse Erfolg stellte sich 1981 ein, als er praktisch die gesamte Produktion von
1‘500 Flaschen Barolo 1978 an einen Zwischenhändler für den Export in die USA verkaufen konn-
te. Luciano war einer der „Barolo-Boys“, die Anfang der 90iger Jahre in den USA mit ihren neuen,
moderneren und etwas zugänglicheren Baroli für Furore sorgten. Die hohen Bewertungen von
Kritikern, allen voran Robert Parker, liessen nicht lange auf sich warten und machten ihn und seine
Kollegen zu Popstars des Weins. In den 90iger Jahren verstärken Bruder Luca und Tochter Barbara
das Team und seit kurzem sind auch Lucianos Enkel Alessia und Stefano involviert. Mit der Fertig-
stellung der neuen Kellerei mit Blick auf die Lage Cannubi Boschis können nun alle Arbeitsabläufe
optimal nach den Vorstellungen der Familie Sandrone durchgeführt werden. Die neue Struktur
bietet auch den Platz für ein Projekt, das man schon lange realisieren wollte. Jeweils etwa 10% der
Produktion des Nebbiolo Valmaggiore sowie der beiden Baroli Le Vigne und Cannubi Boschis (neu
Aleste) werden als Reserve unter optimalen Lagerbedingungen im Keller zurückbehalten. Nach 6
Jahren für den Valmaggiore und nach 10 Jahren für die beiden Baroli werden die Flaschen dann
perfekt gereift unter der Bezeichnung „Sibi et Paucis“ für die Weinliebhaber freigegeben.

Rotweine

Dolcetto d’Alba DOC, 2018 11200 75cl. 16.00
Barbera d’Alba DOC, 2018 5733 75cl. 27.50
Barbera d’Alba DOC, 2017 5732 150cl. 62.00
Valmaggiore, Nebbiolo d’Alba DOC, 2017 5876 75cl. 35.50
Valmaggiore, Nebbiolo d’Alba DOC, 2016 5877 150cl. 79.00
Le Vigne, Barolo DOCG 75cl.
Aleste, Barolo DOCG 75cl.

ACCORNERO Piemonte
Bereits seit 1897 betreibt die Familie Accornero Weinbau in Vig-
nale Monferrato in den Hügeln des Monferrato Casalese. Von den
insgesamt 25 Hektar sind etwa 4 Hektar mit Grignolino bestockt.
Diese alte Sorte ergibt helle, elegante und fast florale Weine, wel-

che jedoch über eine erstaunliche Struktur und ein kräftiges Tanningerüst verfügen. Der Vigne
Vecchie Bricco del Bosco ist die Referenz für diese Sorte im ganzen Piemont. Erstmals mit dem
Jahrgang 2006 produziert werden die Trauben aus zwei Parzellen selektioniert, welche 1961 und
1970 gepflanzt wurden. Der Wein reift 30 Monate im Tonneaux und weitere 24 Monate in der
Flasche, bevor er in den Handel kommt. Er besitzt Aromen von roten Beeren, Sauerkirschen, Ta-
bak, Minze und Gewürzen, ist frisch, strukturiert und griffig im Gaumen, kraftvoll und komplex.

Rotweine

Bricco del Bosco, Grignolino Monferrato Casalese DOCG 75cl.
Vigne Vecchie, Grignolino Monferrato Casalese DOCG, 2015 11320 75cl. 49.50
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ANDREA OBERTO Piemonte
Andrea Oberto übte den Grossteil seines Lebens zwei Berufe aus.
Hauptberuflich war er Lastwagenchauffeur, nebenberuflich Wein-
bauer. Von seinem Vater hatte er 3 Hektar Rebberge in La Morra
geerbt, welchen er jede freie Minute widmete. Einen grossen Teil

der Trauben verkaufte er an die Kellereigenossenschaft, den Rest vinifizierte er selbst und bot ihn
in Korbflaschen den lokalen Kunden an. Dank ausgezeichneter Lagen und viel Engagement wur-
den die Weine Jahr für Jahr besser und er beschloss, die gesamte Ernte in Flaschen abzufüllen und
selbst zu vermarkten. Im Laufe der Zeit wurde der Besitz erweitert, sodass heute 16 Hektar Reb-
fläche zum Weingut gehören. Darunter Parzellen in der hervorragenden Barolo-Lage Rocche
dell’Annunziata. Andrea produziert heute eine exzellente Palette an Rotweinen aus den Sorten
Dolcetto, Barbera und Nebbiolo.

Rotweine

Giada, Barbera d’Alba DOC, 2016 4446 75cl. 39.50
Giada, Barbera d’Alba DOC, 2016 4447 150cl. 79.00
Barolo DOCG, 2016 4432 75cl. 38.50
Barolo DOCG, 2015 4429 75cl. 38.50
Albarella, Barolo DOCG, 2016 4414 75cl. 55.00
Rocche dell’Annunziata, Barolo DOCG, 2016 4497 75cl. 65.00

SOTTIMANO Piemonte
Nach seinem Studium konnte Rino Sottimano Anfang der 60iger
Jahre ein kleines Gut mit einigen Rebbergen in der Fraktion Cottà
in der Gemeinde Neive erwerben. Über die Jahre bauten er und
seine Frau Anna die Rebfläche auf 18 Hektar aus. Heute werden

die Beiden zusätzlich von den Kindern Andrea und Elena unterstützt. Der Anbau ist naturnah mit
dem Verzicht auf Herbizide und andere chemische Produkte. Die Produktion beträgt heute
insgesamt 85‘000 Flaschen jährlich, von denen etwa 25‘000 auf Barbaresco aus fünf verschiede-
nen Cru-Lagen entfallen: Currà, Cottà, Fausoni, Pajoré und Basarin. Im Keller wird traditionell mit
langen Maischegärungen, Naturhefen und langem Ausbau auf den Feinhefen gearbeitet. Die alko-
holische Gärung und der biologische Säureabbau finden spontan statt.

Rotweine

Pairolero, Barbera d’Alba DOC, 2017 6689 75cl. 23.50
Langhe Nebbiolo DOC, 2019 6648 75cl. 24.50
Langhe Nebbiolo DOC, 2018 6620 75cl. 23.50
Cottà, Barbaresco DOCG, 2017 6645 75cl. 69.50
Cottà, Barbaresco DOCG, 2016 6643 75cl. 69.50
Cottà, Barbaresco DOCG, 2015 6640 75cl. 75.00
Cottà, Barbaresco DOCG, 2014 6659 75cl. 67.00
Pajoré, Barbaresco DOCG, 2016 6590 75cl. 69.50
Fausoni, Barbaresco DOCG, 2016 6628 75cl. 69.50
Basarin, Barbaresco DOCG, 2016 6635 75cl. 69.50
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GIORGIO PELISSERO Piemonte
Seit die ersten Flaschen Wein im Jahr 1960 in einem kleinen Kel-
ler unter dem Wohnhaus produziert wurden, hat die Familie Pe-
lissero das Weingut auf heute 38 Hektaren Rebberge ausgebaut.
Giorgio Pelissero legt grössten Wert darauf, dass die Weine sei-

ner Azienda ihre Herkunft, das Terroir und die Rebsorte bestmöglich widerspiegeln. Der neue
Keller in der Zone Augenta auf 410 Metern Meereshöhe, umgeben von den Rebanlagen der Azien-
da, ermöglicht ihm dieses Vorhaben. Es werden etwa 250‘000 Flaschen der verschiedenen traditi-
onellen Weine der Langhe produziert. In den Rebbergen wachsen die einheimischen Sorten Dol-
cetto, Barbera, Nebbiolo, Freisa, Moscato und Favorita. Auf die drei roten Hauptsorten Dolcetto,
Barbera und Nebbiolo entfallen 85% der Produktion.

Rotweine

Piani, Barbera d’Alba DOC, 2018 4035 75cl. 18.50
Piani, Barbera d’Alba DOC, 2016 4029 150cl. 37.50
Piani, Barbera d’Alba DOC, 2016 4032 300cl. 70.00
Long Now, Langhe Rosso DOC, 2016 4046 75cl. 34.50
Nubiola, Barbaresco DOCG, 2016 4092 75cl. 34.50
Nubiola, Barbaresco DOCG, 2016 4093 150cl. 72.00
Vanotu, Barbaresco DOCG, 2016 4053 150cl. 65.00
Vanotu, Barbaresco DOCG, 2016 4054 150cl. 130.00

LA SPINETTA Piemonte
Die Brüder Bruno, Carlo und Giorgio Rivetti treten 1985 in das
von den Eltern gegründete Unternehmen ein und beginnen ne-
ben dem Moscato mit der Barbera Ca‘ di Pian erstmals auch Rot-
wein zu produzieren. Im Laufe der Jahre werden auch Parzellen

in den Zonen von Barbaresco und Barolo erworben, welche es den Rivettis ermöglichen, auch die
Aushängeschilder des Piemonteser Weinbaus produzieren zu können. Giorgio Rivetti, Mitbesitzer
und Önologe von La Spinetta, legt grössten Wert auf die Arbeit im Rebberg, welche seiner Über-
zeugung nach für 90% der Qualität eines Weins verantwortlich ist. Schonend, naturnah, niedere
Erträge, Verzicht auf Chemie, Pestizide, Herbizide und Kunstdünger ist das Credo. Für die Arbeiten
im Rebberg werden zwei Pferde eingesetzt, da diese im Gegensatz zu den schweren Traktoren den
Boden nicht verdichten und so eine grosse Biodiversität zulassen.

Weissweine

Piccolo Derthona, Colli Tortonesi DOC, 2019 3866 75cl. 21.00

Rotweine

Ca’ di Pian, Barbera d’Asti DOCG, 2017 3904 75cl. 25.50
Langhe Nebbiolo DOC, 2017 11400 75cl. 27.50
Bionzo, Barbera d’Asti Superiore DOCG, 2016 3924 75cl. 45.00
Gallina, Barbera d’Alba DOCG, 2016 3931 75cl. 45.00
Pin, Rosso del Monferrato DOC, 2015 4013 75cl. 42.00
Valeirano, Barbaresco DOCG, 2016 3969 75cl. 110.00
Campé, Barolo DOCG, 2016 3892 75cl. 125.00
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MORELLA Puglia
Lisa Gilbee und Gaetano Morella haben sich der alten Reberzie-
hungsform des „Alberello“ verschrieben. Früher wurde diese Form
oft angewandt, da sie für die Bauern am kostengünstigsten war.
Der Rebsetzling wird in den Boden gepflanzt und mit einem Holz-

stock fixiert. Entsprechend wächst die Rebe nach oben und wird dann jährlich annähernd in Form
eines Baumes (albero) mit wenigen Trieben geschnitten. Heute wird diese Erziehungsform kaum
mehr angewandt. Die noch vorhandenen sehr alten Anlagen ergeben geringe Erträge aber dafür
qualitativ sehr hochwertige Trauben. Die beiden Besitzer des Weingutes haben über die Jahre
wenn immer möglich solche alte Parzellen erworben und produzieren daraus ihre eleganten, viel-
schichtigen, komplexen Weine. In den Rebbergen wird biologisch unter Verzicht auf Chemie und
Kunstdünger gearbeitet.

Rotweine

Negroamaro Primitivo, Rosso del Salento IGT, 2018 6149 75cl. 21.50
Primitivo Malbek, Rosso del Salento IGT, 2017 6122 75cl. 21.00
Old Vines, Primitivo Salento IGT, 2016 6120 75cl. 41.00
La Signora, Primitivo Salento IGT, 2016 6188 75cl. 44.00

ROSA DEL GOLFO Puglia
Vor über 200 Jahren begann die Familie Calò im Salento Wein
und Olivenöl zu produzieren. Der eigentliche Durchbruch gelang
1963, als Mino Calò in das Unternehmen eintrat und zum ersten
Mal einen Roséwein produzierte. Dieser Wein wurde dermassen

erfolgreich, dass er für die Azienda Calò als Aushängeschild stand. Deshalb beschloss man 1988,
das Weingut nach seinem bekanntesten Wein umzubenennen: Rosa del Golfo.

Roséweine

Rosa del Golfo, Rosato del Salento IGT, 2018 2473 75cl. 15.50

SANTA LUCIA Puglia
Roberto Perrone bewirtschaftet knapp 15 Hektar Reben auf etwa
300 Metern Meereshöhe, welche zum grösseren Teil mit der lo-
kalen Sorte Uva di Troia bestockt sind. Die Keller wurden schon in
der Vergangenheit tief in den Untergrund gegraben, um den wer-

denden und reifenden Wein vor den im Sommer herrschenden, oft extremen Temperaturen zu
schützen. Seit 2009 werden die Rebberge und die Olivenhaine biologisch bewirtschaftet. Mit Jahr-
gang 2013 begann die offizielle Phase der „Umstellung auf den biologischen Weinbau“, welche
mit der vollumfänglichen Bio-Zertifizierung mit dem Jahrgang 2016 abgeschlossen wurde. Heute
werden sogar weiterführende Massnahmen des biodynamischen Weinbaus angewandt. Die Ge-
samtproduktion bleibt mit maximal 50‘000 Flaschen Wein limitiert.

Rotweine

Le More, Castel del Monte Riserva DOCG, 2013 5414 75cl. 28.50
0.618, Castel del Monte Riserva DOCG, 2012 5441 75cl. 38.00
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TENUTE RUBINO Puglia
Mitte der 80iger Jahre begann Tommaso Rubino mehrere Güter
mit Rebflächen in der Zone des Salento zu erwerben, um die Ba-
sis für eine breitgefächerte Produktion von qualitativ hochwerti-
gen, charakteristischen Weinen des Salento zu legen. Sein Sohn

Luigi und dessen Frau Romina Leopardi habe das Projekt 1999 konkretisiert und die Tenute Rubino
in Brindisi gegründet. Das Unternehmen besitzt vier Tenute: Jaddico, Marmorelle, Uggiò und Pun-
ta Aquila. Auf den insgesamt 275 Hektar Rebfläche werden hauptsächlich die autochthonen Sor-
ten des Salento angebaut. Vor allem bei der alten Sorte Susumaniello haben die Beiden grosse
Aufbauarbeit geleistet. Früher war diese Sorte sehr verbreitet in der Gegend um Brindisi, da sie in
den ersten Jahren grosse Erträge liefert. Mit zunehmendem Rebalter allerdings werden diese Er-
träge immer geringer, sodass die Sorte für die damaligen Verhältnisse nicht mehr rentabel war.
Heute schätzt man die Qualität und die Authentizität viel mehr als die Ertragsmengen. Die Tenute
Rubino gehörten mit zu den Ersten, die diese Sorte mit viel Engagement wiederbelebt haben.

Weissweine

Marmorelle, Bianco Salento IGT, 2018 2987 75cl. 11.00

Rotweine

Marmorelle, Rosso Salento IGT, 2017 2988 75cl. 11.00
Oltre Me, Susumaniello Salento IGT, 2017 3035 75cl. 14.50
Jaddico, Brindisi Rosso Riserva DOC, 2015 2981 75cl. 22.50
Punta Aquila, Primitivo Salento IGT, 2017 3046 75cl. 14.50
Primitivo di Manduria DOC, 2017 2933 75cl. 18.50
Visellio, Primitivo Salento IGT, 2016 3053 75cl. 29.50
Torre Testa, Susumaniello Salento IGT (ab Februar 2021) 75cl.
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GABBAS Sardegna
Die Azienda von Giuseppe Gabbas liegt in der Region des Supra-
monte in der Provinz Nuoro. Seine 20 Hektar Rebfläche befinden
sich auf einer Meereshöhe zwischen 240 und 350 Metern. Der
Einfluss der nahen Berge sowie des etwa 20 Kilometer entfernten

Meeres sorgt für spürbare Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht und somit für aroma-
tische, elegante Weine. Die Böden bestehen aus verwittertem Granit und können Feuchtigkeit
speichern, sodass die Wasserversorgung der Pflanzen auch während langer Trockenheit gewähr-
leistet ist.

Rotweine

Lillové, Cannonau di Sardegna DOC, 2019 2613 75cl. 15.50
Dule, Cannonau di Sardegna Riserva DOC, 2015 2648 75cl. 24.50

MESA Sardegna
Das Weingut Mesa wurde 2004 vom erfolgreichen Werbefach-
mann Gavino Sanna mit der Absicht gegründet, die Weine seiner
Heimat Sardinien neu zu interpretieren. Das auffallende, moder-
ne Design der Flaschen hat zusammen mit der Qualität der Wei-

ne schon bald den Erfolg gebracht. Aushängeschilder des Gutes sind der aromatische, frische Ver-
mentino Giunco und der würzige, beerige Carignano Buio, welche bestens zwei der klassischen,
sardischen Sorten repräsentieren.

Weissweine

Giunco, Vermentino di Sardegna DOC, 2019 10552 75cl. 16.50
Opale, Vermentino di Sardegna DOC, 2019 10591 75cl. 24.50

Rotweine

Buio, Carignano del Sulcis DOC, 2019 10566 75cl. 17.50
Buio Buio, Carignano del Sulcis Riserva DOC, 2017 10602 75cl. 31.00
Buio Buio, Carignano del Sulcis Riserva DOC, 2016 10601 75cl. 29.50
Gavino, Carignano del Sulcis Riserva DOC, 2017 10583 75cl. 38.50

CARAVAGLIO Sicilia
Salina ist eine der sieben Äolischen Inseln nördlich von Sizilien.
Die Inseln sind vulkanischen Ursprungs und gehören seit 2000 zum
Weltnaturerbe der UNESCO.  Seit Beginn arbeitet Nino Carava-
glio nach biologischen Richtlinien, naturnah, schonend und ohne

grosse Eingriffe in die Natur. Er konzentriert sich auf die Sorten Malvasia und Corinto Nero und
produziert charaktervolle, authentische Weine. Er war auch der erste Produzent, der in dieser
Region eine vollkommen trockene Malvasia produzierte.

Weissweine

Infatata, Malvasia Salina IGT, 2019 1755 75cl. 16.50
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ZISOLA Sicilia
Seit dem Jahr 2003 widmet sich die toskanische Familie Mazzei im
Südosten Siziliens  in der Gegend von Noto einem Weinbauprojekt.
Insgesamt 50 Hektar Land sind mit Reben, Olivenbäumen, Zitrusfrüch-
ten und Mandelbäumen bepflanzt. Ein moderner, vollausgestatteter

Keller ermöglicht die Verarbeitung der Trauben aus den umliegenden Rebbergen vor Ort. Für die
21 Hektar Rebfläche wurde die Erziehungsform des Alberello gewählt, bei der die einzelnen Reb-
stöcke wie kleine Bäume gezogen werden. Die regelmässigen Winde vom nahegelegenen Meer
kühlen die Gegend im Sommer und sorgen für ein ausgewogenes, mildes Klima im Winter.

Rotweine

Zisola, Sicilia Noto Rosso DOC, 2018 9453 75cl. 19.50
Effe Emme, Terre Siciliane IGT, 2016 9481 75cl. 37.50

DONNAFUGATA Sicilia
Mitte des 19. Jahrhunderts begann die Familie Rallo mit dem
Weinbau in Sizilien. Im Jahr 1983 gründen Gabriella und Giacomo
Rallo das Weingut Donnafugata in Marsala. Mit dem Vigna di Gabri
entsteht 1987 der erste Wein der jungen Azienda. Tochter José

und Sohn Antonio treten 1990 in den Familienbetrieb ein. Über die Jahre wächst das Unterneh-
men und erwirbt Rebflächen und Produktionseinrichtungen in den Zonen Pantelleria, Contessa
Entellina, Etna und Vittoria. Ein Meilenstein für Donnafugata ist der „Mille e una Notte“, der Spit-
zenwein des Gutes, mehrheitlich aus der klassischen sizilianischen Sorte Nero d’Avola gekeltert,
welcher 1995 erstmals produziert wurde. Konzipiert wurde der Wein zusammen mit Giacomo
Tachis, Italiens berühmtestem Önologen und Vater des legendären Sassicaia. Heute werden auf
300 Hektar Fläche zwanzig sizilianische und internationale Rebsorten angebaut.

Weissweine

Anthilia, Bianco Sicilia DOC, 2019 5036 75cl. 14.50
Sur Sur, Grillo Sicilia DOC, 2019 5035 75cl. 16.50
Lighea, Zibibbo Sicilia DOC, 2019 5132 75cl. 18.50
La Fuga, Chardonnay Sicilia DOC, 2019 5068 75cl. 18.50
Sul Vulcano, Etna Bianco DOC, 2018 5197 75cl. 27.00

Rotweine

Sedàra, Rosso Sicilia DOC, 2018 5168 75cl. 14.50
Sherazade, Rosso Sicilia DOC, 2018 5187 75cl. 15.50
Angheli, Rosso Sicilia DOC, 2016 5056 75cl. 24.50
Bell’Assai, Frappato di Vittoria DOC, 2018 5062 75cl. 21.50
Sul Vulcano, Etna Rosso DOC, 2017 5183 75cl. 27.00
Fragore, Contrada Montelaguardia Etna Rosso DOC, 2016 5190 75cl. 64.00
Tancredi, Terre Siciliane IGT, 2017 5141 75cl. 34.50
Tancredi, Terre Siciliane IGT, 2016 5490 150cl. 77.00
Mille e una Notte, Terre Siciliane IGT, 2016 5003 75cl. 64.00
Mille e una Notte, Terre Siciliane IGT, 2016 5004 150cl. 135.00
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CASTELLUCCI MIANO Sicilia
Die Rebanlagen von Castellucci Miano befinden sich in der Zone
von Valledolmo im Westen Siziliens. Es handelt sich dabei um eine
Art Hochplateau auf einer Meereshöhe zwischen 750 und 1050

Metern. Aufzeichnungen belegen, dass hier schon vor über 2‘000 Jahren Trauben und Oliven im
grossen Stil angebaut wurden. Die heute bewirtschafteten Parzellen sind selten grösser als ein
Hektar und wechseln sich mit Olivenhainen und Obstbäumen ab. Die umliegenden Hügel und
Berge sorgen für ein geschütztes Mikroklima, spürbare Temperaturunterschiede zwischen Tag und
Nacht ermöglichen elegante, aromatische und frische Weine. Es wird naturnah in Handarbeit pro-
duziert, die Rebanlagen sind bis zu 60 Jahre alt.

Weissweine

Miano, Catarratto Sicilia DOC, 2019 5206 75cl. 15.00
Shiarà, Catarratto Sicilia DOC, 2018 5219 75cl. 20.50

TENUTA DELLE TERRE NERE Sicilia
Die Etna Rosso von Marco de Grazia sind Prototypen für klassi-
sche Terroirweine. Eine Rebsorte wie der Nerello Mascalese, der
die Unterschiede von Bodenbeschaffenheit, Alter der Rebstöcke,
Ertragsmengen und Mikroklima exakt wiederzugeben vermag,

lässt bei gleicher Vinifikation und gleichem Ausbau sehr unterschiedliche Weine entstehen. Je
älter die Rebanlagen sind, desto komplexer, tiefgründiger und vielschichtiger sind die Weine. Un-
ter diesem Aspekt kann Marco de Grazia aus dem Vollen schöpfen. Seine, an den Nordhängen des
Vulkans Ätna gelegenen, Rebberge wurden in den Jahren 1947, 1917 und sogar schon 1870 ge-
pflanzt. Sie liegen zwischen 600 und fast 1‘000 Metern Meereshöhe, verteilt auf mehrere Zonen,
welche lokal Contrade genannt werden. Zusammen mit dem Önologen Calogero Statella hat er
nun definitiv den Stil und die Qualität erreicht, die seit dem ersten Jahrgang 2002 angepeilt wur-
den. Die Art, wie diese Weine Komplexität, Eleganz, Tiefe, Aromatik und Struktur mit gleichzeiti-
ger Frische, mit Leichtigkeit und Trinkgenuss verbinden, ist magistral. Seit der Gründung 2002
wird bei Terre Nere biologischer Weinbau betrieben. Im Jahre 2012 wurde dieser auch offiziell
zertifiziert.

Weissweine

Etna Bianco DOC, 2019 2043 75cl. 19.50
Calderara Sottana, Etna Bianco DOC, 2019 2036 75cl. 29.50
Calderara Sottana, Etna Bianco DOC, 2017 2035 150cl. 75.00

Rotweine

Etna Rosso DOC, 2019 2004 75cl. 19.50
Santo Spirito, Etna Rosso DOC, 2018 2013 75cl. 37.50
Moganazzi, Etna Rosso DOC, 2018 2091 75cl. 37.50
San Lorenzo, Etna Rosso DOC, 2018 2063 75cl. 49.50
Calderara Sottana, Etna Rosso DOC, 2018 2025 75cl. 49.50
Calderara Sottana, Etna Rosso DOC, 2017 2024 75cl. 49.50
Calderara Sottana, Etna Rosso DOC, 2015 2021 150cl. 115.00
Prephylloxera Vigna Don Peppino, Etna Rosso DOC, 2017 2073 75cl. 79.00
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FAMIGLIA STATELLA Sicilia
Calogero Statella ist seit 2008 Önologe bei der Tenuta delle Terre
Nere. Als er die Möglichkeit hatte, eine kleine Parzelle in der Con-
trada Pettinociarelle zu erwerben, hat er zugegriffen. Ein Hektar
im Jahr 2005 gepflanzter Nerello Mascalese und Nerello Cappuc-

cio stellt den Beginn seines eigenen Weingutes dar. Calogeros wunderbaren Etna Rosso Pettino-
ciarelle importieren wir seit dem ersten Jahrgang. Nun erweitert er sein kleines, aber sehr feines
Portfolio mit einem Etna Bianco aus den Gemeinden Castiglione und Milo sowie dem Etna Ros-
so Pignatuni aus einer winzigen Parzelle in der gleichnamigen Contrada in Randazzo mit durch-
schnittlich 70jährigen Reben. Der erste Jahrgang 2018 ergab gerade mal 850 Flaschen und ein
paar Magnums. Gemeinsam haben die Weine die hohe Qualität, burgundische Eleganz, die Fi-
nessen und die Ausgewogenheit. Als Önologe hat er die Qualität und den Erfolg von Terre Nere
mitgeprägt. Aber auch seine persönliche Interpretation von Carricante und Nerello Mascalese
begeistert.

Weissweine

Etna Bianco DOC, 2019 2170 75cl. 27.50

Rotweine

Pettinociarelle, Etna Rosso DOC, 2018 2152 75cl. 39.50
Pettinociarelle, Etna Rosso DOC, 2018 2153 150cl. 102.00
Pignatuni Vecchie Vigne, Etna Rosso DOC, 2018 2160 75cl. 65.00

GIOVANNI ROSSO Sicilia
Vor einigen Jahren konnte Davide Rosso Parzellen in der Zone des
Etna, genauer in Solicchiata in der Contrada Montedolce, erwer-
ben. Die Reben wurden 1975 gepflanzt und stehen auf etwa 825
Metern Meereshöhe. Seit dem Jahrgang 2016 produziert er dort

einen Etna Bianco und einen Etna Rosso. Der Etna Bianco besteht aus Carricante sowie ein paar
Prozent anderer, lokaler weisser Sorten. Er duftet nach Zitrusfrüchten und Blüten, ist frisch und
saftig im Gaumen und besitzt eine schöne Fülle. Der Etna Rosso besteht aus Nerello Mascalese
und besitzt eine intensive rotbeerige Aromatik mit etwas Waldbeeren, Blutorange, Veilchen und
Menthol, Struktur, Tannin, Frische und Fruchtsüsse. Der Wein reift für 12 Monate in Fässern aus
französischem Eichenholz verschiedener Grössen.

Weissweine

Etna Bianco DOP, 2019 9581 75cl. 35.50

Rotweine

Etna Rosso DOP, 2016 9585 75cl. 49.50
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TENUTA DI GHIZZANO Toscana
Die Tenuta di Ghizzano ist eines der ältesten Landgüter der Regi-
on und wird seit 1370 von Generation zu Generation innerhalb
der Familie Venerosi Pesciolini weitergegeben. Es umfasst
insgesamt 350 Hektar Land, von denen 150 für den Anbau von

Getreide, 150 für Wald, 20 für Olivenbäume und 20 für den Weinbau verwendet werden. Schon
sehr lange wird naturnah bewirtschaftet und seit dem Jahr 2003 werden die geforderten Stan-
dards für den zertifizierten biologischen Weinbau angewendet. Seit dem Jahr 2008 ist das Gut
offiziell zertifiziert. Gleichzeitig hat man im Jahre 2006 begonnen, auch die erweiterten Massnah-
men des biodynamischen Anbaus zu ergreifen. Diese umfassen unter anderem die Verwendung
von Präparaten zur Stärkung der Rebpflanzen sowie die Aussaat von 30 verschiedenen Pflanzen
und Kräutern zwischen den Rebzeilen, um den Stickstoffhaushalt und die Lockerheit der Böden zu
regulieren. Laubschnitt und Grünernte werden nicht generell durchgeführt, sondern nur dann,
wenn es die Rebe braucht. Die Verarbeitung der gelesenen Trauben erfolgt schnell und möglichst
schonend, um Verletzungen und ungewollte Gärungen zu verhindern. Auf Sortiertischen wird jede
einzelne Beere kontrolliert, bevor sie in die Presse gelangt. Die alkoholische Gärung und der biolo-
gische Säureabbau erfolgen spontan ohne den Einsatz von Reinzuchthefen. Wenn immer möglich
werden Moste und Weine ohne Pumpen alleine mit der Schwerkraft bewegt. Damit die Weine
weder Holztannine noch Holzaromen aufnehmen, werden die Holzfässer sehr vorsichtig einge-
setzt, der Anteil an Neuholz ist niedrig.

Rotweine

Veneroso, Terre di Pisa Rosso DOC, 2016 4395 75cl. 29.50
Veneroso, Terre di Pisa Rosso DOC, 2016 4396 150cl. 61.50
Veneroso, Terre di Pisa Rosso DOC, 2015 4394 300cl. 140.00
Nambrot, Costa Toscana IGT, 2017 4330 75cl. 51.00
Nambrot, Costa Toscana IGT, 2016 4393 75cl. 51.00
Nambrot, Costa Toscana IGT, 2017 4331 150cl. 110.00
Nambrot, Costa Toscana IGT, 2015 4392 300cl. 220.00
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TENUTA DI VALGIANO Toscana
Lucca und die Colline Lucchesi liegen im Norden der Toskana, in
einer hügeligen Zone zwischen dem Apennin und dem Mittelmeer
mit grossen, bewaldeten Flächen. Die Kombination von Wasser-
versorgung und Temperaturschwankungen aus den Bergen und

dem Licht und der Durchlüftung vom Meer ergebenen ideale Voraussetzungen für einen qualita-
tiv hochstehenden Wein- und Olivenanbau. Die Böden sind erdgeschichtlich eher jung und beste-
hen aus Ton, Lehm und Kalk. Sie ergeben kraftvolle, lagerfähige, elegante und mineralische Wei-
ne. Der Weinbau in dieser Gegend geht bis zu den Römern, wahrscheinlich sogar noch weiter
zurück. Zur Tenuta di Valgiano von Laura di Collobiano und Moreno Petrini  gehören 16 Hektar
Rebfläche, die Anlagen sind zwischen 8 und 40 Jahre alt. Der Hauptanteil bei den roten Sorten
entfällt auf den Sangiovese, man entschied sich aber auch für Merlot und Syrah, da diese bei
gewissen Böden qualitativ bessere Resultate ergeben als der Sangiovese. In den letzten Jahren
war man dafür besorgt, die eigenen Rebanlagen nach den angestrebten Vorstellungen vorzuberei-
ten. Mit dem Jahrgang 2015 wurde dieses Ziel erreicht. Ab sofort werden nur mehr Trauben aus
den eigenen Rebbergen verwendet. Das Resultat ist eine nochmals spürbar erhöhte Qualität der
Weine. Durch noch rigorosere Selektionen werden aber leider auch die Mengen geringer. Das
Weingut positioniert sich mit dem Jahrgang 2015 neu: sei es qualitativ als auch preislich. Das
gesamte Landgut ist biologisch und biodynamisch nach Demeter zertifiziert.

Rotweine

Palistorti Rosso, Colline Lucchesi DOC, 2017 3602 75cl. 29.50
Palistorti Rosso, Colline Lucchesi DOC, 2016 3601 75cl. 29.50
Tenuta di Valgiano, Colline Lucchesi DOC, 2016 3580 75cl. 95.00
Tenuta di Valgiano, Colline Lucchesi DOC, 2015 3578 75cl. 95.00
Tenuta di Valgiano, Colline Lucchesi DOC, 2016 3581 150cl. 195.00

TENUTA MARSILIANA Toscana
Über 3‘000 Hektar Land, Felder, Wald, Rebberge und Olivenhaine
umfasst die Tenuta Marsiliana der Familie Principi Corsini in der
toskanischen Maremma. Während im Chianti Classico auf dem
ebenfalls der Familie gehörenden Weingut Le Corti der Sangiove-

se der Hauptdarsteller ist, widmet man sich hier in der Maremma auf 20 Hektar Rebfläche mehr-
heitlich den französischen Sorten Cabernet Sauvignon, Merlot und Petit Verdot. Zum Anwesen
gehören auch ein mittelalterliches Schloss sowie diverse Ferienappartements.

Rotweine

Birillo, Costa Toscana IGT, 2016 3192 75cl. 16.00
Birillo, Costa Toscana IGT, 2017 3193 150cl. 37.50
Marsiliana, Costa Toscana IGT, 2015 3206 75cl. 36.50



CASANOVA DELLA SPINETTA Toscana
Eigentlich war es nicht geplant, dass die Piemonteser Brüder Ri-
vetti jemals ein Weingut in der Toskana besitzen würden. Giorgio
Rivetti diskutierte Ende der 90iger Jahre mit einem Toskanischen
Produzenten darüber, dass er es nicht verstehen könne, wieso dort

alte, wertvolle Sangioveseparzellen mit Cabernet Sauvignon oder Merlot ersetzt würden, nur um
den internationalen Geschmack zu treffen. Als ihm dann an den Kopf geworfen wurde, dass er nur
viel rede aber nichts tue, nahm er sich vor, das Gegenteil zu beweisen. Und so gingen die Brüder
auf die Suche nach alten Parzellen und wurden 2001 fündig. Sie erwarben den Rebberg Sezzana
und begannen Sangiovese zu produzieren. Im Jahr 2002 kam mit dem Sassontino ein weiterer
Rebberg hinzu zusammen mit einem kleinen Weingut. Dieses wurde renoviert und ausgebaut und
man konzentrierte die Produktion dort. Heute umfasst Casanova della Spinetta etwa 50 Hektar
Fläche und produziert Weine aus den klassischen lokalen Sorten.

Weissweine

Vermentino, Bianco Toscana IGT, 2019 3877 75cl. 18.50

Rotweine

Il Nero di Casanova, Terre di Pisa DOC, 2016 4007 75cl. 21.50

FATTORIA POGGIOPIANO Toscana
Die Familie Bartoli hat sich mit dem Erwerb der Fattoria Poggiopi-
ano im Jahr 1993 den Traum erfüllt, Winzer zu werden. Das Gut
liegt in Pisignano in der Zone von San Casciano Val di Pesa und
umfasst 17 Hektar Land, von denen 9 Hektar mit Reben bepflanzt

sind. Die Rebberge befinden sich auf einer Meereshöhe von etwa 300 Metern und sind mit den
Sorten Sangiovese und Colorino bestockt. Daraus entstehen vier verschiedene Weine.

Rotweine

Chianti Classico DOCG 75cl.
La Tradizione, Chianti Classico DOCG 75cl.
Rosso di Sera, Rosso Toscana IGT, 2016 3675 75cl. 38.00
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MAZZEI - FONTERUTOLI Toscana
Seit 600 Jahren produziert die Familie Mazzei Wein in der Toska-
na. Mit der Heirat 1435 von Madonna Smeralda Mazzei mit Piero
di Agnolo da Fonterutoli gelangen das Castello mit seinen Lände-
reien in den Besitz der Familie. Heute führen Filippo und Fran-

cesco Mazzei das Unternehmen, unter ihrer Ägide wurden Rebflächen erweitert, Anpflanzungen
optimiert und vor allem ein neuer, ökologischer, hochmoderner, dreistöckiger Keller gebaut, in-
dem der Wein mittels Schwerkraft bewegt werden kann. Über 70 Gärtanks ermöglichen die sepa-
rate Vinifikation jeder einzelnen Parzelle und Rebsorte. Der Barriquekeller liegt 15 Meter unter
der Erde und garantiert optimale Temperatur und Feuchtigkeit für die Reife der Weine. Die insgesamt
etwa 120 Hektar Rebfläche der fünf Rebberge Fonterutoli, Siepi, Le Ripe, Belvedere und Caggio
liegen in den Hügeln um die Tenuta auf Meereshöhen zwischen 250 und 570 Metern. Das Castello
di Fonterutoli ist seit Jahrzehnten eine Qualitätslokomotive im Chianti Classico und hat in den
80iger Jahren durch seine sogenannten „Super Tuscans“ Siepi und Concerto die italienische Wein-
welt mitgeprägt. Die Familie Mazzei gehörte aber auch zu den ersten, welche sich von der ausu-
fernden Mode, nur mehr französische Sorten anzubieten, abwandte, um den Fokus wieder vor
allem auf den Chianti Classico als charakteristischen, nicht kopierbaren Wein dieser Zone zu rich-
ten.  Dies unterstreicht auch der neue Wein Ipsus aus einigen Parzellen auf Caggio, der in Qualität
und Preis ein Statement für die Zone des Chianti Classico setzen will.

Rotweine

Tirrenico, Maremma Toscana Rosso DOC, 2016 9363 75cl. 21.00
Fonterutoli, Chianti Classico DOCG, 2016 9325 75cl. 21.50
Castello, Chianti Classico Gran Selezione DOCG, 2016 9338 75cl. 44.00
Castello, Chianti Classico Gran Selezione DOCG, 2016 9339 150cl. 97.00
Ipsus, Chianti Classico Gran Selezione DOCG, 2015 9343 75cl. 249.00
Siepi, Rosso Toscana IGT, 2017 9359 75cl. 95.00

ROCCA DI MONTEGROSSI Toscana
Das Gut von Marco Ricasoli liegt in der Zone Monti in der Ge-
meinde Gaiole in Chianti und umfasst 100 Hektar Fläche, von de-
nen 20 Hektar mit Reben und weitere 20 Hektar mit Olivenbäu-
men bepflanzt sind. Der Rest ist Wald. Die Rebberge liegen zwi-

schen 340 und 510 Metern Meereshöhe. Marco baut vor allem Sangiovese an, weiters auf 2.5
Hektar Merlot und auf total 4.5 Hektar die Sorten Canaiolo, Colorino, Pugnitello, Cabernet Sauvi-
gnon und Malvasia Bianca (für den Vinsanto). Seit 2006 arbeitet Marco auf dem gesamten Land-
gut biologisch, seit dem Jahrgang 2010 besitzt er die offizielle Zertifizierung. Die Weine sind präzi-
se und ausdrucksstark, haben Charakter und Eleganz, Kraft und Authentizität. Grosse Weine.

Roséwein

Rosato Toscana IGT, 2019 12201 75cl. 15.50

Rotweine

Chianti Classico DOCG, 2018 12222 75cl. 21.00
Chianti Classico DOCG, 2018 12221 37.5cl. 11.00
San Marcellino, Chianti Classico Gran Selezione DOCG, 2015 12230 75cl. 47.50
Geremia, Toscana IGT, 2016 12241 75cl. 43.50
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LE CORTI Toscana
Die Adelsfamilie der Principi Corsini hat eine 1000jährige Famili-
enhistorie und ist im 16. Jahrhundert zu Ländereien und Reich-
tum gekommen. Der Bau der Villa Le Corti wurde 1602 als Fami-
liensitz mit umfassenden Parkanlagen in Auftrag gegeben, beher-

bergte aber auch Einrichtungen für die Landwirtschaft und ein dreistöckiges Kellersystem unter-
halb der Villa und der Gärten. Diese Keller werden heute noch für den Ausbau und die Lagerung
der Weine genutzt. Das insgesamt 250 Hektar grosse Anwesen liegt in der Zone des Chianti Classi-
co, etwa 25km von Florenz entfernt. Duccio Corsini und seine Frau Clotilde leben in der Villa und
betreiben auf 49 Hektar naturnahen Rebbau. Der Fico war das Herzensprojekt des früh verstorbe-
nen Sohnes Filippo aus biodynamischen Anbau mit einer Produktion von lediglich 280 numme-
rierten Flaschen jährlich.

Rotweine

Chianti Classico DOCG 75cl.
Chianti Classico DOCG, 2016 3165 150cl. 39.00
Don Tommaso, Chianti Classico Gran Selezione DOCG, 2015 3181 75cl. 36.50
Fico, Sangiovese Toscana IGT, 2016 3146 75cl. 135.00

TENUTA DEGLI DEI Toscana
Die Tenuta degli Dei von Tommaso Cavalli und dessen Vater Ro-
berto Cavalli liegt in der Gemeinde Panzano mitten im Gebiet des
Chianti Classico. Tommaso betreibt hier eine Zucht von Trabrenn-
pferden und auf einer Gesamtfläche von 12 Hektar den Anbau

von Wein. Ein Teil der Rebberge liegen in der bekannten „Conca d’Oro“ in Panzano. Die Conca
d’Oro besitzt die Form eines Amphitheaters mit optimaler Ausrichtung und idealen Böden und
Klima. Einige bekannte Weingüter besitzen dort Parzellen und produzieren inzwischen weltbe-
kannte Weine. Weitere Parzellen befinden sich am Familiensitz von Roberto Cavalli, welcher auf
dem Gemeindegebiet von Florenz liegt. Neben dem hier traditionellen Sangiovese, aus dem ein
Chianti Classico produziert wird, hat sich Tommaso Cavalli auf französische Sorten konzentriert. In
den Rebbergen wurden Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot und Alicante
Bouschet gepflanzt. Letzterer ist eine Kreuzung aus der südfranzösischen Sorte Grenache und
Petit Bouschet.

Rotweine

Le Redini, Rosso Toscana IGT, 2017 6504 75cl. 18.50
Cavalli, Rosso Toscana IGT, 2016 6519 75cl. 37.50
Cavalli, Rosso Toscana IGT, 2015 6517 75cl. 37.50
Cavalli, Rosso Toscana IGT, 2016 6521 150cl. 75.00
Cavalli, Rosso Toscana IGT, 2015 6518 150cl. 75.00
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PANIZZI Toscana
Die Vernaccia di San Gimignano ist unweigerlich mit dem Namen
Panizzi verbunden. Giovanni Panizzi erwirbt 1979 das Podere Santa
Margherita in der Nähe des Städtchen San Gimignano. Mit dem
Podere kommen auch einige wenige Hektar Rebberge aus denen

Giovanni anfänglich mehr aus Spass Wein keltert. Im Jahr 1989 begann dann die eigentliche Ge-
schichte des Weingutes mit der Vernaccia di San Gimignano, einem Wein, an den Giovanni Panizzi
immer glaubte und den er innert kürzester Zeit in Italien wieder bekannt machte. Mit dem Erfolg
konnten weitere Rebflächen erworben werden und mit der Vernaccia di San Gimignano 1998
erhält ein Wein dieser Rebsorte zum ersten Mal die „Tre Bicchieri“ als höchste Auszeichnung des
Gambero Rosso.

Weissweine

Vernaccia di San Gimignano DOCG, 2018 1497 75cl. 14.80
Vernaccia di San Gimignano Riserva DOCG, 2015 1499 75cl. 26.50

POGGIO DI SOTTO Toscana
Das Weingut Poggio di Sopra ist im Besitz von etwa 10 Hektaren
Rebfläche auf Meereshöhen zwischen 200 und 400 Metern. Die
komplette Rebfläche befindet sich in der Zone des Brunello di
Montalcino in der Gemeinde Castelnuovo dell‘Abate. Die einzi-

ge angebaute Sorte hier ist der Sangiovese Grosso, aus dem der Rosso und der Brunello entste-
hen. Die geografische Lage, das Alter der Rebanlagen und die Höhe der Rebberge ergeben sehr
elegante, vielschichtige, komplexe und im besten Sinne traditionelle Weine. Das gesamte Wein-
gut ist biologisch zertifiziert. Nach einer traditionellen, langen Maischegärung wird der Wein für
48 Monate im grossen, 30hl fassenden Eichenfass und für weitere 8 Monate in der Flasche ge-
reift. Das Ergebnis ist ein komplexer, kraftvoller und strukturierter Wein, der gleichzeitig aber
elegant, ausgewogen und vielschichtig ist. Aromen von Pflaumen, Kirschen, etwas Zimt und Le-
der herrschen vor. Am Gaumen ist er stoffig mit spürbarem, reifem Tannin und Frische. Weine
wie der Brunello von Poggio di Sotto zeigen das Potenzial dieses besonderen Sangiovese-Klons,
der in dieser Region verwendet wird. Die Weine sind sehr lagerfähig und gewinnen mit der Reife
an Komplexität, Aromatik, Fruchtsüsse und Eleganz. Die Produktion beträgt in einem normalen
Jahr nur knapp 8‘000 Flaschen.

Rotweine

Brunello di Montalcino DOCG, 2015 6265 75cl. 185.00
Brunello di Montalcino Riserva DOCG, 2015 (ab ca. Mai 2021) 75cl. a.A.



EREDI FULIGNI Toscana
Seit 100 Jahren produziert die Familie Fuligni Wein in der Zone
von Montalcino. Von den 100 Hektar Land, welche zum Weingut
gehören, sind 10 Hektar mit Reben bepflanzt. Alle Rebberge be-
finden sich in der Brunello-Zone auf einer Meereshöhe zwischen

380 und 450 Metern. Die Reben sind durchschnittlich etwa 15 Jahre alt, einige Parzellen haben ein
höheres Alter von über 30 Jahren. Die Trauben der vier verschiedenen Rebberge San Giovanni, Il
Piano, Il Ginestreto und La Bandita werden separat vinifiziert und ausgebaut. Die Verarbeitung der
Trauben erfolgt in einem externen Keller in der Nähe der Rebberge, die anschliessende Reife fin-
det dann in den Eichenfässern im alten Keller unter dem Haupthaus aus dem 16. Jahrhundert
statt. Fuligni produziert klassische, elegante Weine mit Eleganz, Frische und Komplexität.

Rotweine

Ginestreto, Rosso di Montalcino DOC, 2017 4110 75cl. 27.50
SJ San Jacopo, Rosso Toscana IGT, 2017 4119 75cl. 27.50
Brunello di Montalcino DOCG, 2015 4154 75cl. 72.00
Brunello di Montalcino DOCG, 2013 4148 150cl. 125.00
Brunello di Montalcino Riserva DOCG, 2013 4151 75cl. 120.00
Brunello di Montalcino Riserva DOCG, 2012 4150 75cl. 120.00
Brunello di Montalcino Riserva DOCG, 2013 4152 150cl. 250.00
Joanni, Merlot Toscana IGT, 2015 12300 75cl. 61.00

TENUTA FANTI Toscana
Die Tenuta mit ihren 300 Hektar Landwirtschaftsfläche gehört der
Familie seit über 200 Jahren. In den 70iger Jahren beschloss Filip-
po Fanti die Wein- und Olivenölproduktion rigoros auf Qualität
auszurichten. Wo notwendig wurden Reben und Olivenbäume neu

angepflanzt. Seit 2007 steht ihm Tochter Elisa zur Seite. Heute stehen auf 50 Hektar Reben und
auf 100 Hektar Olivenbäume während auf der restlichen Fläche Wald und Getreide wachsen. Der
Sangiovese Grosso nimmt 80% der gesamten Rebfläche ein und bildet die Basis für den Rosso und
den Brunello di Montalcino. Der Anbau ist so naturnah wie möglich, der Einsatz von Chemie ist
auf das absolut notwendige Minimum reduziert, man bevorzugt mechanische Eingriffe anstelle
der chemischen Unkrautvernichtung. Der moderne und funktionale Keller ermöglicht die scho-
nende Verarbeitung der Moste und in ausgewählten Fässern verschiedener Grössen reifen Weine
heran, die nach dem Wunsch von Filippo und Elisa Fanti die typische Aromatik und die Charakte-
ristiken der Zone abbilden.

Rotweine

Brunello di Montalcino DOCG, 2015 1906 75cl. 46.00
Brunello di Montalcino DOCG, 2015 1907 150cl. 98.00
Vallocchio, Brunello di Montalcino DOCG, 2015 1922 75cl. 54.00
Vallocchio, Brunello di Montalcino DOCG, 2015 1923 150cl. 118.00
Le Macchiarelle, Brunello di Montalcino Riserva DOCG 75cl.
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MICHELE SATTA Toscana
Michele Sattas erstes Engagement in der Zone von Bolgheri war
ein zufälliges Angebot eines lokalen Weinbauern als Erntehelfer
im Jahr 1974. Der damalige Student der Agrarwissenschaften in
Mailand sagte zu und entdeckte so seine Leidenschaft für den

Weinbau, welche ihn einige Jahre später dazu veranlasste, vorort einen alten Keller mit Rebber-
gen zu pachten. Die erste eigene Ernte fand 1983 statt und im Jahr 1991 pflanzte er die ersten
eigenen Rebstöcke. In den kommenden Jahren erwirbt er wenn immer möglich Parzelle um Par-
zelle hinzu. Zusammen mit seiner Frau Lucia baut er so als einer der Pioniere sein Weingut in
Bolgheri auf. Die Zone um Castagneto Carducci, Donoratico und Bolgheri ist ideal für den Wein-
bau. Sie liegt in einem dünnen Streifen an der toskanischen Küste zwischen hohen Hügeln im
Rücken und dem Tyrrhenischen Meer. Diese Position hat drei grosse Vorteile: das Meer reflektiert
die Sonne und erhöht somit die Lichtintensität, welche für die Photosynthese der Pflanzen ent-
scheidend ist. Die Hügel sorgen für Fallwinde, welche eine zu hohe Luftfeuchtigkeit verhindern
und somit Fäulnisbefall minimieren. Durch die natürliche Barriere fällt über das Jahr verteilt genü-
gend Regen, welcher in den unteren Gesteinsschichten gespeichert wird und so die Reben auch in
extrem trockenen Sommern mit Wasser versorgen kann. Michele Satta hat über die Jahre mit
grosser Akribie die jeweils besten Sorten und Klone für seine Rebberge selektioniert und opti-
miert. Heute umfasst das Weingut 23 Hektar Rebberge, aus denen er charaktervolle und authen-
tische Bolgheri-Weine produziert.

Rotweine

Bolgheri Rosso DOC, 2018 2559 75cl. 21.00
Piastraia, Bolgheri Rosso Superiore DOC, 2017 2575 75cl. 36.50
Cavaliere, Rosso Toscana IGT, 2016 2564 75cl. 42.50
I Castagni, Bolgheri Rosso Superiore DOC, 2015 2577 75cl. 74.00
Marianova, Bolgheri Rosso Superiore DOC, 2016 2570 75cl. 170.00
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PODERE GRATTAMACCO Toscana
Grattamacco wurde als Landgut im Jahr 1977 gegründet und ver-
fügt über gesamthaft 50 Hektaren Land. Davon sind 25 mit Reben
und weitere 5 mit Olivenbäumen bepflanzt. Geschützt von den
umliegenden 1600 Hektar Wald und durch die Position hoch oben

zwischen den Gemeinden Castagneto Carducci und Bolgheri profitiert das Gut vom trockenen,
milden Klima mit spürbaren Temperaturunterschieden zwischen Tag und Nacht vor allem im Spät-
sommer und im Herbst, wenn die Aromatik in den Trauben gebildet wird. Mit 60% ist der Caber-
net Sauvignon die Sorte, welche den grössten Anteil am Rebsortenspiegel hat. Im Bereich von 5%
bis 15% sind die Sorten Merlot, Cabernet Franc, Sangiovese und Petit Verdot vertreten. Als einzige
weisse Sorte wird der Vermentino angebaut. Obwohl in unmittelbarer Nähe zueinander unter-
scheiden sich die Böden von eisenhaltigem, roten Sand hin zu kalk- und mergelhaltigem Unter-
grund. Die Azienda ist biologisch zertifiziert.

Weissweine

Grattamacco Bianco, Bolgheri Vermentino DOC, 2018 4212 75cl. 38.50

Rotweine

Bolgheri Rosso DOC, 2018 4274 75cl. 25.50
Bolgheri Rosso DOC, 2019 4275 150cl. 54.00
L’Alberello, Bolgheri Rosso Superiore DOC, 2017 4289 75cl. 59.00
Grattamacco Rosso, Bolgheri Superiore DOC, 2016 11500 75cl. 75.00
Grattamacco Rosso, Bolgheri Superiore DOC, 2016 4239 150cl. 180.00

POGGIO NIBBIALE Toscana
Als önologischer Berater ist Carlo Ferrini, Italiens Fachmann für
Sangiovese, für viele Spitzenweingüter tätig. Auch die deutsche
Familie Buchheim, Besitzerin des Poggio Nibbiale, hat Ferrini en-
gagiert, um in der Maremma hochelegante, klassische Weine aus

dieser Sorte zu produzieren, wie den würzigen, beerigen, duftigen Morellino di Scansano und den
reinsortigen, dichten, komplexen, balsamischen Tommaso. Beide Weine werden behutsam im
Tonneaux aus französischer Eiche ausgebaut. Nicht weniger überzeugend ist der Chorus, welcher
hauptsächlich aus Cabernet Sauvignon sowie einem kleinen Anteil Petit Verdot und Sangiovese
besteht. Die Beerigkeit und Struktur des Cabernet und die Würze des Petit Verdot bilden das Rück-
grat des Weins, der Sangiovese sorgt für die Toskana im Glas. Alle Weine sind aus biologischem
Anbau und entsprechend zertifiziert. Die Weine reifen in einem Gewölbekeller aus dem 13. Jahr-
hundert unter der Kirche San Giovanni Battista in Scansano. Da können die Weine ja fast nur gött-
lich sein.

Rotweine

Morellino di Scansano DOC, 2018 13000 75cl. 14.50
Tommaso, Toscana IGT, 2016 13020 75cl. 24.50
Chorus, Toscana IGT, 2015 13040 75cl. 39.50
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PODERE IL CARNASCIALE Toscana
Wolf Rogosky, gebürtiger Berliner und einer der erfolgreichsten
Werbetexter seiner Zeit, erwarb 1972 für die Familie ein Land-
haus in der Toskana. Von Anfang an hatte er die Absicht und den
Traum, dort einmal einen aussergewöhnlichen Wein zu produzie-

ren. Ende der 80iger-Jahre wurde er auf eine Rebsorte aufmerksam, welche bis anhin absolut
unbekannt war. Der Agronom Remigio Bordini entdeckte in den Colli Euganei in der Region Vene-
to in den 1960iger Jahren zufällig einen einzelnen Rebstock, welcher sich als eine natürliche Kreu-
zung von Cabernet Franc und Merlot herausstellte. Er selektionierte und vermehrte die Sorte in
einem Versuchsweingarten in der Emilia Romagna und nannte sie Caberlot. Im Jahr 1986 erwarb
Wolf Rogosky von ihm 3‘500 Setzlinge für das Podere Il Carnasciale. Wolf Rogosky konnte nur 5
Jahrgänge seines Traumes vinifizieren, er starb im Jahr 1996. Heute führen seine Frau Bettina und
Sohn Moritz das Gut. In den Jahren 1999 und 2003 wurden zwei weitere kleine Rebberge ange-
legt, sodass die mit Caberlot bepflanzte Gesamtrebfläche heute 2 Hektar beträgt. Daraus werden
zwei Weine produziert: der Caberlot und der Carnasciale. Das Etikett beider Weine ziert ein schlich-
tes Kreuz, welches die Kreuzung der beiden Sorten symbolisiert.

Rotweine

Carnasciale, Rosso Toscana IGT, 2016 8969 75cl. 59.00
Caberlot, Rosso Toscana IGT, 2016 8994 75cl. 135.00
Caberlot, Rosso Toscana IGT, 2016 8995 150cl. 275.00
Caberlot, Rosso Toscana IGT, 2015 8992 150cl. 275.00
Caberlot, Rosso Toscana IGT, 2016 8996 300cl. 550.00
Caberlot, Rosso Toscana IGT, 2015 8993 300cl. 550.00

TENUTA DI TRINORO Toscana
Nach verschiedenen Tätigkeiten als Restaurateur und Weinimpor-
teur in den USA beschloss Andrea Franchetti in den 1980er Jah-
ren, sich dem Weinbau zu widmen. Um den Beruf zu erlernen
verbrachte er einige Zeit im Bordeaux und arbeitete dort bei be-

kannten Weinmachern wie Peter Sisseck, Alain Vauthier und Luc Thunevin. Er erwirbt die Tenuta
di Trinoro, ein Landgut mit etwa 200 Hektar Land und einem renovationsbedürftigen Gutshaus in
der Region Val d’Orcia. Hier entdeckte er Böden, welche jenen im Bordeaux und speziell im St.
Emilion ähnlich sind. Im Jahre 1991 pflanzte er auf 22 Hektar die Sorten Cabernet Franc, Merlot,
Cabernet Sauvignon und Petit Verdot an.

Rotweine

Le Cupole, Rosso Toscana IGT, 2018 10325 75cl. 36.50
Le Cupole, Rosso Toscana IGT, 2017 10323 75cl. 36.50
Le Cupole, Rosso Toscana IGT, 2018 10326 150cl. 73.00
Campo di Camagi, Rosso Toscana IGT, 2018 10333 75cl. 90.00
Campo di Camagi, Rosso Toscana IGT, 2017 10332 75cl. 90.00
Campo di Camagi, Rosso Toscana IGT, 2018 10334 150cl. 180.00
Palazzi, Rosso Toscana IGT, 2018 10301 75cl. 175.00
Trinoro, Rosso Toscana IGT, 2018 10317 75cl. 175.00
Trinoro, Rosso Toscana IGT, 2017 10316 75cl. 195.00
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CESCONI Trentino
Bereits im Jahre 1751 wurde die Familie Cesconi in der Gemeinde
Pressano erstmals urkundlich erwähnt. Aus weiteren Unterlagen
geht hervor, dass sie Anfang des 19. Jahrhunderts den Rebberg
Olivar erworben haben, nach welchen heute ein Wein benannt

ist. Im Laufe der Zeit wurde der Besitz auf die heutigen 20 Hektar vergrössert. Die Rebberge ste-
hen in zwei geologisch und klimatisch unterschiedlichen Zonen: in Pressano und in der Valle del
Sarca. Auf den Hügeln von Pressano auf 300 Metern Meereshöhe herrscht kontinentales Klima,
die Böden sind ein Gemisch aus Sand, Lehm und Kalk, welche sich auf dem Grund eines Urmeeres
vor Hunderten Millionen von Jahren gesammelt haben. Noch heute zeugen Funde mariner Fossi-
lien hoch in den Bergen von der Existenz dieses Meeres. Auf diesen fruchtbaren und mineralien-
reichen Böden wachsen vor allem die weissen Sorten, welche eine gute Struktur, Frische, Saftig-
keit und Aromatik besitzen. Die Valle del Sarca liegt nur wenige Kilometer entfernt vom Gardasee.
Die lehmhaltigen Schwemmböden und der Einfluss der Ora, einem konstanten Luftstrom vom
Gardasee, prädestiniert diese Lagen für die roten Sorten, welche hier tiefgründige, strukturierte,
intensiv fruchtige und elegante Weine ergeben. Die gesamte Azienda ist heute biologisch zertifi-
ziert und hat begonnen, Methoden des biodynamischen Weinbaus anzuwenden.

Weissweine

Pinot Grigio, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2018 4821 75cl. 21.50
Gewürztraminer, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2017 4733 75cl. 21.50
Blanc, Sauvignon Vigneti delle Dolomiti IGT, 2016 4692 75cl. 28.00
Olivar, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2017 4745 75cl. 28.50

Rotweine

Moratèl, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2016 4806 75cl. 17.50
Pivier, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2015 4788 75cl. 35.50

POJER & SANDRI Trentino
Die Geschichte des Weingutes beginnt 1975, als sich Florentino
Sandri und Mario Pojer kennenlernten. Der eine hatte gerade zwei
Hektar Rebberge geerbt, der andere soeben seine Ausbildung in
der Weinbauschule von San Michele all’Adige abgeschlossen. Sie

beschlossen Wein zu produzieren, nicht Massenware sondern qualitativ hochwertige Weine in
einer Zone, die bis anhin nicht gerade berühmt für Qualitätsweinbau war. Schon ihr erster Streich,
ein 75er Palai Müller Thurgau setzte Massstäbe. Schnell wurden die beiden bekannt, zum Sorti-
ment kamen ein Chardonnay und ein Nosiola dazu. Der schnelle Erfolg ermöglichte ihnen die
schrittweise Vergrösserung der Rebflächen. Heute besitzen die Beiden insgesamt 33 Hektar, auf-
geteilt auf unterschiedliche Zonen und in Höhenlagen zwischen 250 und 700 Metern.

Weissweine

Palai, Vigneti delle Dolomiti IGT 75cl.
Chardonnay, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2019 8236 75cl. 16.50

Rotweine

Faye Rosso, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2015 8160 75cl. 35.50
Faye Rosso, Vigneti delle Dolomiti IGT, Vertikale 2009 - 2015 8263 6x75cl. 299.00



TABARRINI Umbria
Die Familie Tabarrini betreibt nahe dem mittelalterlichen Städt-
chen Montefalco seit 4 Generationen Weinbau. Mitte der 90iger
Jahre übernimmt Giampaolo das Weingut von den Eltern. Mit viel
Enthusiasmus und einem klaren Plan trimmt er das Gut auf Qua-

lität und beginnt die Weine selbst zu vinifizieren und unter eigener Etikette zu vermarkten. Das
neue Gebäude mit Keller wurde 2003 fertiggestellt, es erleichtert und optimiert alle notwendigen
Abläufe und bietet einen Degustationsraum für Besucher. Heute stehen 11 Hektar Rebberge in
Ertrag, hauptsächlich bestockt mit der autochthonen Sorte Sagrantino. Giampaolos drei Sagranti-
no, abgefüllt einzeln nach Herkunftslagen, stellen heute auch für die anderen Produzenten der
Region Referenzpunkte dar. Kompromisslos versteht er es, die Charakteristiken der Sorte und die
Unterschiede der verschiedenen Lagen in die Flasche zu transportieren.

Weissweine

Adarmando, Bianco Umbria IGT, 2018 8480 75cl. 23.50

Rotweine

Boccatone, Montefalco Rosso DOC, 2016 8420 75cl. 22.00
Colle Grimaldesco, Sagrantino di Montefalco DOCG 75cl.
Campo alla Cerqua, Sagrantino di Montefalco DOCG, 2013 8453 75cl. 44.50
Colle alle Macchie, Sagrantino di Montefalco DOCG 75cl.
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BRIGALDARA Veneto
Die Azienda Brigaldara der Familie Cesari liegt in der Nähe von
San Floriano im Herzen der Zone des klassischen Valpolicella. Der
Name Brigaldara wurde erstmals in einer notariellen Urkunde im
Jahr 1260 im Zusammenhang mit einer Villa und einigen weite-

ren Gebäuden genannt. Die Familie Cesari hat die Villa und das Land 1929 erworben und die
bestehenden Obst- und Getreidepflanzen in den 70iger Jahren mit Reben und Olivenbäumen er-
setzt. Seit 1979 wird Wein produziert und in den folgenden Jahren wurden weitere Rebberge
erworben, sodass heute insgesamt etwa 50 Hektar bewirtschaftet werden. Heute verlassen etwa
250‘000 Flaschen der klassischen Weine dieser Zone den Keller.

Rotweine

Valpolicella Classico Ripasso DOC, 2017 6418 75cl. 17.50
Cavolo, Amarone della Valpolicella DOCG, 2013 6421 75cl. 32.50
Case Vecie, Amarone della Valpolicella DOCG, 2013 6452 75cl. 39.50
Case Vecie, Amarone della Valpolicella DOCG, 2013 6455 150cl. 79.00
Amarone della Valpolicella Riserva DOC, 2011 6460 75cl. 82.00

PRÀ Veneto
Graziano Prà leitet das Weingut seit Anfang der 80iger Jahre. Ur-
sprünglich produzierte er nur Weissweine in der Zone des Soave.
Doch schon bald konnte er einen Rebberg in der zur DOC Valpo-
licella gehörenden Valle di Mezzane erwerben. Von dort kommen

seine Rotweine. Graziano verwendet nur die autochthonen Sorten der Gegend. Die Weine geben
die Aromatik und die Frucht der verwendeten Sorten wieder, der Holzausbau, sofern durchge-
führt, dient der Reife der Weine, nicht der Beeinflussung der Grundaromatik.

Weissweine

Otto, Soave Classico DOC, 2018 9247 75cl. 14.50
Monte Grande, Soave Classico DOC, 2018 19002 75cl. 25.50
Monte Grande, Soave Classico DOC, 2016 9249 150cl. 59.00

Rotweine

Morandina, Valpolicella Classico Ripasso DOC, 2018 9179 75cl. 22.50
Morandina, Valpolicella Classico Ripasso DOC, 2015 9175 150cl. 58.00
Amarone della Valpolicella DOCG, 2013 9161 75cl. 57.50
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INAMA Veneto
Das Weingut der Familie Inama liegt in San Bonifacio, etwas öst-
lich der Stadt Verona. Anfang der 1960er Jahre begann Vater Giu-
seppe Inama Rebberge im Gebiet des Soave Classico in den Ge-
meinden Soave und Monteforte d’Alpone zu erwerben. Die Situa-

tion damals war zwiegespalten. Der Soave war ein Wein, der auf der ganzen Welt bekannt war.
Gleichzeitig waren die allermeisten Weine von sehr bescheidener Qualität. Giuseppe Inama war
sich des Potentials der Gegend aber sehr wohl bewusst und wollte charakteristische, authentische
und hochwertige Weine aus eigenen Rebbergen erzeugen. Die Voraussetzungen waren gegeben.
Ein Terroir mit vulkanischen Böden und die einheimische Rebsorte Garganega. Zu jener Zeit herrsch-
te im Soave die Rebsorte Trebbiano vor. Leider ist diese qualitativ bei weitem nicht auf dem Ni-
veau der Garganega. Viel wichtiger waren damals die sehr hohen Erträge, welche der Trebbiano
erlaubte. Die schlechte Qualität der Weine war die Kehrseite der Medaille. Aziende wie jene der
Inamas haben aber über die letzten Jahrzehnte dafür gesorgt, dass der Soave Classico inzwischen
ein hoch geschätzter, eigenständiger, charaktervoller Weisswein geworden ist. Etwas anders ver-
hält es sich bei den roten Weinen der Inamas. Im Gebiet der Colli Berici bauen Vater Giuseppe und
Sohn Stefano unter anderem die Sorte Carménère an. Diese stammt ursprünglich aus dem Bor-
deaux und wurde von rückkehrenden Auswanderern im 19. Jahrhundert mitgebracht, fühlt sich in
dieser Zone jedoch sichtlich wohl und produziert tieffruchtige, würzige Weine.

Weissweine

Vin Soave Classico DOC, 2018 6714 75cl. 15.50
Chardonnay del Veneto IGT, 2018 6704 75cl. 15.00
Foscarino, Soave Classico DOC, 2018 10700 75cl. 21.50
Foscarino, Soave Classico DOC, 2017 6772 150cl. 42.50

Rotweine

Carmenere Più, Veneto Rosso IGT, 2016 6780 75cl. 17.50
Campo del Lago, Veneto Rosso IGT, 2015 10780 75cl. 24.50
Carminium, Colli Berici Carmenere Riserva DOC, 2016 6790 75cl. 27.50
Bradisismo, Veneto Rosso IGT, 2016 10760 75cl. 35.50
Oratorio di San Lorenzo, Colli Berici Carmenere Ris. DOC, 2015 6729 75cl. 49.50

BOSCO DEL MERLO Veneto
Die Rebberge des 1977 gegründeten Weingutes Bosco del Merlo
liegen an der Grenze zwischen den Regionen Veneto und Friaul.
In der Zone von Lison sind die Einflüsse vom Meer und von den
nahen Bergen spürbar, was zu vorteilhaften Temperaturunter-

schieden zwischen warmen Tagen und kühlen Nächten führt. Diese sind vor allem für die Ausprä-
gung einer vielschichtigen, duftigen Aromatik wichtig. Die gesamte Rebpflege und die Laub- und
Rebarbeiten werden manuell durchgeführt. Die weissen Sorten werden in den kühlen Nächten
geerntet und sofort in den Keller gebracht, wo sie bei niederen Temperaturen die Gärung begin-
nen, damit möglichst viel von der Frucht und Aromatik der Trauben dem Wein erhalten bleibt.

Weissweine

Turranio, Sauvignon Lison Pramaggiore DOC, 2019 7709 75cl. 14.50
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SPUMANTI

CÀ DEL BOSCO Lombardia
Mit der Ernte 1976 begann die von Maurizio Zanella angestrebte
Schaumweinproduktion auf Cà del Bosco. Die ersten Flaschen
kamen im Dezember 1978 in den Verkauf.  Zanella engagiert 1979
den Önologen André Dubois, welcher fortan die Produktion lei-
ten sollte und die treibende Kraft war, das Weingut an die absolu-

te Spitze der Franciacorta zu bringen. Nach dem Vorbild der Champagne werden die Schaumwei-
ne ausnahmslos mit der Methode der Flaschengärung hergestellt. Auch die verwendeten Rebsor-
ten Chardonnay, Pinot Noir und Pinot Blanc entsprechen dem französischen Vorbild.

Schaumweine

Franciacorta Cuvée Prestige Brut DOCG 3802 75cl. 39.50
Franciacorta Cuvée Prestige Brut DOCG 3801 37.5cl. 21.50
Franciacorta Cuvée Prestige Brut DOCG 3803 150cl. 79.00
Rosé, Cuvée Prestige Franciacorta Brut DOCG 3822 75cl. 52.00
Satén, Franciacorta Brut DOCG, 2015 3825 75cl. 58.00
Millesimato, Franciacorta Brut DOCG, 2015 3838 75cl. 58.00
Dosage Zero, Franciacorta Brut DOCG, 2015 3726 75cl. 58.00
Dosage Zero Noir, Franciacorta Riserva DOCG, 2010 3783 75cl. 92.00
Annamaria Clementi, Franciacorta Dosage Zero DOCG 75cl.
Annamaria Clementi, Franciacorta Dosage Zero DOCG, 2010 3785 150cl. 245.00

PERLA DEL GARDA Lombardia
Die Schaumweine von Perla del Garda sind reinsortige Chardon-
nays mit Jahrgangsangabe und mit mindestens 60 Monaten Fla-
schengärung. Die Grundweine werden vor der zweiten Gärung
gemischt im Stahl und Holz ausgebaut. Das Ergebnis sind komple-
xe, elegante Schaumweine mit feinem Perlage und anhaltender

Aromatik. Nur als Magnumflaschen erhältlich.

Schaumweine

Perla del Garda Extra Brut, Chardonnay Garda DOC, 2008 150cl. 49.50
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CONTRATTO Piemonte
Die Azienda Contratto feiert im Jahr 2017 ihr 150jährges Beste-
hen. Hier wurde das erste Mal überhaupt in Italien  mit dem
1919er Extra Brut Metodo Classico ein Schaumwein mit Jahrgang
(Millesimato) nach der Methode der Flaschengärung produziert.

Im Jahre 2011 hat Giorgio Rivetti, Eigentümer von La Spinetta, das Unternehmen erworben. In
den riesigen, historischen Kellern in bis zu 30 Metern Tiefe reifen die Flaschen unter optimalen
Bedingungen bei konstanten 13°C über viele Monate. Giorgio Rivetti bleibt der ursprünglichen
Philosophie treu, bereits der Basiswein ist ein „Millesimato“ mit langer Flaschengärung und exzel-
lenter Qualität.

Schaumweine

Millesimato Pas Dosé 75cl.
For England Rosé Pas Dosé 75cl.

POJER & SANDRI Trentino
Die Trauben für die Schaumweine von Pojer & Sandri wachsen
auf Meereshöhen zwischen 500 und 700 Metern. Dies ergibt
Grundweine mit klarer Frucht und prägnanter Säure, welche für
die Herstellung von Schaumweinen notwendig ist. Die Grundwei-

ne werden im Eichenholz auf den Feinhefen gereift. Die anschliessende Flaschengärung (metodo
classico) dauert je nach Spumante mindestens 18 bis etwa 30 Monate. Als Grundweine werden
Pinot Noir und Chardonnay verwendet.

Schaumweine

Brut Rosé, Metodo Classico 8140 75cl. 27.00
Brut Rosé, Metodo Classico 8141 150cl. 54.00
Brut Rosé, Metodo Classico in Luxus-Holzkiste 8142 300cl. 275.00



ADAMI Veneto
Die Geschichte der Azienda beginnt im Jahre 1920, als Abele Ada-
mi den Rebberg „Giardino Rive di Colbertaldo“ erwirbt und zu-
sammen mit seinem Sohn Adriano beginnt, Prosecco zu erzeu-
gen. Über die Jahre wurde der Besitz auf 12 Hektar erweitert und

mit diversen Kleinbauern wurden langjährige Exklusiv-Verträge für die Lieferung von Trauben ab-
geschlossen. Heute führen Armando und Franco Adami das moderne Weingut, welches jährlich
etwa 750‘000 Flaschen Prosecco produziert und einen grossen Teil davon weltweit exportiert.

Schaumweine

Garbel, Prosecco di Treviso Brut 2652 75cl. 15.00
Bosco di Gica, Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut DOCG 2655 75cl. 17.50
Bosco di Gica, Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut DOCG 2653 37.5cl. 9.50
Bosco di Gica, Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut DOCG 2671 150cl. 35.00
Dei Casel, Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Dry DOCG 2651 75cl. 17.50
Vigneto Giardino, Valdobbiadene Prosecco Superiore Dry DOCG 2651 75cl. 19.80

COL VETORAZ Veneto
Das Weingut Col Vetoraz wurde 1993 von Francesco Miotto, Pao-
lo De Bortoli und Loris Dall’Acqua gegründet. Der „Col Vetoraz“
ist der Ort oder genauer der Hügel, auf dem sich die Azienda be-
findet und wo die Familie Miotto seit Generationen ansässig ist.

Hier auf 400 Metern Meereshöhe werden die klassischen, erfrischenden Schaumweine der Regi-
on produziert.

Schaumweine

Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut DOCG 2731 75cl. 17.50
Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Dry DOCG 2740 75cl. 17.50
Valdobbiadene Prosecco Superiore Dosaggio Zero DOCG 2760 75cl. 19.80
Brut Rosa Dodici Lune 75cl.

BOSCO DEL MERLO Veneto
Bosco del Merlot besitzt Rebanlagen im Prosecco-Gebiet und
produziert auch Prosecco. Dieser Spumante Rosé besteht haupt-
sächlich aus der Sorte Glera (Prosecco) sowie einem Anteil von
etwa 15% Pinot Nero. Dank einer Änderung der Weingesetzge-
bung für den Prosecco dürfen die Rosé-Spumanti aus Glera und

Pinot Nero – sofern sie im festgelegten Prosecco-Gebiet wachsen – ab der Ernte 2019 offiziell
als Prosecco Rosé bezeichnet werden.

Schaumweine

Spumante Rosé Brut (ab Anfang 2021 Prosecco Rosé) 7721 75cl. 15.50
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CHAMPAGNER

BÉRÊCHE & FILS Champagne (Montagne de Reims)

Im Jahr 2004 haben die Brüder Raphaël und Vincent Bérêche die
Leitung des 9 Hektar grossen elterlichen Gutes in Ludes übernom-
men. Sie legen grösste Aufmerksamkeit auf den Zustand der Reb-
berge, Pflanzen und Böden. Was der Vater begonnen hat, setzen

sie kompromisslos fort: die Umstellung auf biodynamischen Weinbau. Die hohe Qualität der Grund-
weine ermöglicht charaktervolle Champagner, welche sehr vorsichtig, dem Charakter des jeweili-
gen Champagners entsprechend, dosiert werden können. Die Champagner von Bérêche beste-
chen durch klare, saubere Fruchtnoten, Präzision, Mineralität, Ausgewogenheit, Cremigkeit und
Trinkfluss. Die Grundweine werden mehrheitlich im Holzfass oder Barrique ausgebaut, auf den
biologischen Säureabbau wird verzichtet.

Schaumweine

Champagne Brut Réserve 7000 75cl. 46.50
Les Beaux Regards, Blanc de Blancs Extra Brut, 2016 7025 75cl. 78.00
Rive Gauche, Champagne Extra Brut, 2016 7035 75cl. 69.50
Rilly La Montagne, Premier Cru Extra Brut, 2015 7072 75cl. 83.00
Le Cran, Ludes Premier Cru Extra Brut, 2011 7065 75cl. 89.00
Campania Remensis, Rosé Extra Brut 75cl.
Reflet d’Antan, Brut, 2014 7045 75cl. 128.00
Mailly, Champagne Grand Cru Extra Brut, 2014 7086 75cl. 135.00
Ambonnay, Champagne Grand Cru Extra Brut 75cl.

SUENEN Champagne (Côte de Blancs)

Aufgrund einer schweren Krankheit des Vaters musste der damals
24jährige Aurélien Suenen seine Sportkarriere abbrechen und in
den Familienbetrieb einsteigen. Böden und Rebberge sind die
Grundlage der Qualität der Weine. Er untersuchte die Böden und

führte Verbesserungen und die Prinzipien des biodynamischen Rebbaus ein. Das Ziel sind intakte,
lebendige Böden und starke, vitale Reben, welche optimale Trauben liefern, um vielschichtige,
komplexe Grundweine zu produzieren. Das Gut besitzt 3 Hektar Rebfläche in den Gemeinden
Choiry, Cramat und Chouilly. Die drei Gemeinden befinden sich in der Côtes de Blancs, wo 99% der
Anbaufläche mit Chardonnay bestockt ist. Folgerichtig konzentriert sich das Weingut ausschliess-
lich auf die Produktion von Blanc de Blancs. Auréliens Weine habe eine klare, mineralische, detail-
lierte, frische und sehr präzise Stilistik. Sie sind straff und geradlinig, gleichzeitig aber auch kom-
plex und aromatisch.

Schaumweine

Oiry, Grand Cru Extra Brut, 9914 75cl. 57.50
C+C, Grand Cru Extra Brut 9917 75cl. 68.00
La Cocluette, Oiry Grand Cru Extra Brut, 2013 9935 75cl. 98.00
Les Robarts, Cramant Grand Cru Extra Brut, 2013 9922 75cl. 118.00
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STÈPHANE REGNAULT Champagne (Côte de Blancs)

Stéphane Regnault hat erst vor Kurzem das Weingut der Familie
übernommen. Die ersten Flaschen wurden im Jahr 2018 vermark-
tet. Seine Rebberge sind alle in Grand Cru Lagen und befinden
sich in einer der besten Zonen der gesamten Champagne: in den

Gemeinden Oger und Les Mesnil. Insgesamt bewirtschaftet er 4 Hektar Rebflächen, welche er
inzwischen nach biodynamischen Grundsätzen ohne Chemie und per Handarbeit bestellt. Für sei-
ne drei Champagner hat er drei Parzellen ausgewählt: Chemin de Flavigny, Moulin und Hautes-
Mottes. Aus jeder wird ein Champagner produziert. Die Rebanlagen sind zwischen 40 und 60 Jah-
re alt. Die Grundweine werden zu zwei Dritteln im Stahltank und zu einem Drittel im gebrauchten
Eichenfass ausgebaut. Die malolaktische Gärung wird nicht gesteuert, sie findet je nach Jahrgang
spontan statt. Die Weine sind kraftvoll und gleichzeitig sehr elegant, ausdrucksstark und voller
Finessen. Stéphane ist ein passionierter Jazzmusiker, die Namen seiner Champagner sind Begriffe
aus der Musik. Die Produktion ist winzig, zur Zeit werden nur etwa 10'000 Flaschen produziert,
weshalb die Verfügbarkeit sehr limitiert ist.

Schaumweine

Lydien N° 29, Champagne Grand Cru Extra Brut 75cl.
Dorien, Champagne Grand Cru Extra Brut, 2014 10510 75cl. 64.00
Mixolydien N° 29, Champagne Grand Cru Extra Brut 75cl.

JM SÉLÈQUE Champagne (Vallée de la Marne)

Jean-Marc Sélèque ist seit 2008 im Betrieb tätig und führt heute
das Weingut in dritter Generation. Es liegt in der Vallée de la Mar-
ne in der Gemeinde Pierry. In Pierry befindet sich auch der Gros-
steil der 9 Hektar Rebfläche, welche auf 45 Parzellen in den 7

Gemeinden Pierry, Moussy, Epernay, Dizy, Mardeuil, Boursault und Vertus verteilt ist. Die Reben
sind durchschnittlich 40 Jahre alt und mit 50% Chardonnay, 40% Pinot Meunier und 10% Pinot
Noir bestockt. Im Jahr 2005 wurde ein morderner und funktionaler Keller gebaut, der Stahltanks,
Eichenfässer verschiedener Grössen, ein Betonei sowie eine Tonamphore für den Ausbau der Grund-
weine beherbergt. Wie viele der jungen Vignerons arbeitet auch Jean-Marc nach biodynamischen
Ideen. Viel Handarbeit im Rebberg, der Einsatz eines Pferdes anstatt eines Traktors und natürliche
Substanzen zur Düngung und Stärkung der Reben gewährleisten die Biodiversität der Böden und
fördern gesunde und resistente Rebstöcke. Die Grundweine sollen charaktervoll und authentisch
sein und das Terroir bestmöglich abbilden. Jean-Marcs Champagner sind frisch, elegant, minera-
lisch und fruchtig und besitzen Finesse, Tiefe und eine wunderbare Leichtigkeit.

Schaumweine

Solessence Extra Brut 90201 75cl. 39.50
Solessence Brut Nature 90221 75cl. 47.50
Quintette Chardonnay Extra Brut, 2015 90242 75cl. 49.50
Soliste, Pinot Meunier Extra Brut, 2015 90262 75cl. 76.50
Partition, Extra Brut, 2014 90300 75cl. 76.50
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COESSENS Champagne (Côte des Bar)

Die Familie Coessens betreibt seit 5 Generationen Weinbau und
besitzt die Lage Largillier als Monopol. Sie befindet sich in der
Côte des Bar im Süden der Champagne und ist komplett mit Pinot
Noir bestockt. Die 6.5 Hektar Rebanlagen sind zwischen 8 und 40

Jahren alt. Jérôme Coessens hat festgestellt, dass die Grundweine aus den verschiedenen Parzel-
len von Largillier jedes Jahr unterschiedliche, wiederkehrende Charakteristiken aufweisen. Des-
halb liess er in vier Parzellen Grabungen durchführen, um die genauen Zusammensetzungen der
Böden festzustellen. In dieser Zone der Champagne herrscht das Kimmeridgium vor, welches aus
Schichten von Kalk sowie Lehm und Mergel besteht. Bei den vier Grabungen konnten jedoch Un-
terschiede in den Schichten festgestellt werden, welche letztendlich auf die Trauben und den Wein
Einfluss haben. Deshalb hat Jérôme Coessens Largillier in vier Bereiche eingeteilt, welche er „Mi-
néral“ (Mineralität), „Fruit“ (Frucht), „Fleur“ (Blumigkeit) und „Matiére“ (Substanz) nennt. Aus
diesen vier verschiedenen Grundweintypen komponiert er seine Champagner. Bei den Grundwei-
nen wird immer der biologische Säureabbau durchgeführt. Die zweite Gärung auf der Hefe dauert
mindestens 30 Monate. Insgesamt werden jährlich nur 20’000 Flaschen Champagner produziert.

Schaumweine

Largillier Blanc de Noirs Brut 90003 75cl. 57.00
Largillier Brut Nature 90022 75cl. 65.00
Largillier Millesimé Extra Brut, 2013 90041 75cl. 75.00
Largillier Rosé Brut 90062 75cl. 65.00

DESSERTWEINE

LA MORANDINA Piemonte
Moscato d’Asti Canelli DOCG, 2019 3449 75cl. 15.50
Moscato d’Asti Canelli DOCG, 2019 3450 37.5cl. 9.50

DONNAFUGATA Sicilia
Kabir, Moscato di Pantelleria DOP, 2018 5111 75cl. 29.50
Kabir, Moscato di Pantelleria DOP, 2018 5112 37.5cl. 17.50
Ben Ryé, Passito di Pantelleria DOC, 2017 5119 75cl. 62.50
Ben Ryé, Passito di Pantelleria DOC, 2017 5120 37.5cl. 34.50

POJER & SANDRI Trentino
Essenzia, Vigneti delle Dolomiti IGT, 2016 8273 37.5cl. 25.50
Merlino, Rosso Fortificato Dolomiti, 16 / 02 (19%Vol. Alk.) 8282 50cl. 32.50

ROCCA DI MONTEGROSSI Toscana
Vin Santo del Chianti Classico DOC, 2009 12250 75cl. 59.00
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GRAPPE

PATERNOSTER Basilicata
Grappa Don Anselmo (42%Vol. Alk.) 7630 50cl. 45.00

MAROLO - Distilleria Santa Teresa Piemonte
Grappa Barolo Romirasco Aldo Conterno (42%Vol. Alk.) 7170 70cl. 65.00
Grappa Barolo Granbussia Aldo Conterno (42%Vol. Alk.) 7171 70cl. 85.00

GABBAS Sardegna
Grappa di Cannonau Affinata in Legno (43%Vol. Alk.) 2622 50cl. 45.00

DONNAFUGATA Sicilia
Grappa di Ben Ryé (42%Vol. Alk.) 5027 50cl. 58.00
Grappa di Mille e una Notte (42%Vol. Alk.) 5028 50cl. 60.00

TENUTA FANTI Toscana
Grappa di Brunello Riserva (42%Vol. Alk.) 4250 50cl. 79.00

TENUTA DEGLI DEI Toscana
Grappa Tenuta degli Dei (43%Vol. Alk.) 6520 50cl. 55.00

POJER & SANDRI Trentino
Grappa di Müller-Thurgau (48%Vol. Alk.) 7102 50cl. 45.00
Grappa di Sauvignon * (48%Vol. Alk.) 1134 50cl. 45.00
Grappa di Chardonnay * (48%Vol. Alk.) 7111 50cl. 45.00
Grappa di Traminer (48%Vol. Alk.) 7149 50cl. 45.00
Grappa di Riesling * (48%Vol. Alk.) 7132 50cl. 45.00
Grappa di Zero Infinito (48%Vol. Alk.) 7103 50cl. 45.00
Grappa di Rosso Faye (48%Vol. Alk.) 7103 50cl. 45.00
Grappa di Essenzia (48%Vol. Alk.) 7130 50cl. 55.00
* auch als Magnumflaschen erhältlich (48%Vol. Alk.) 150cl. 120.00
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FRUCHTDESTILLATE

POJER & SANDRI Trentino
Acquavite di Albicocca (Aprikose) (46%Vol. Alk.) 1161 50cl. 50.00
Acquavite di Sorbo (Vogelbeere) (46%Vol. Alk.) 1175 50cl. 75.00
Acquavite di More (Brombeere) (46%Vol. Alk.) 1190 50cl. 95.00

VERMOUTH & LIKÖRE

CONTRATTO Piemonte
Vermouth Bianco (17.5%Vol. Alk.) 3861 75cl. 25.50
Vermouth Rosso (17%Vol. Alk.) 3862 75cl. 25.50
Aperitif (13.5%Vol. Alk.) 3865 100cl. 25.50
Bitter (22%Vol. Alk.) 3864 100cl. 26.50

OLIO D’OLIVA EXTRAVERGINE & ACETO

COLLEMASSARI Toscana
Olio Extravergine d’Oliva BIO IGP (2019) 6210 50cl. 21.50
Olio Extravergine d’Oliva BIO IGP (2019) (5 Liter Kanister) 6211 500cl. 129.00

TENUTA DI GHIZZANO Toscana
Olio Extravergine d’Oliva Biologico (2020) 4293 50cl. 23.50
Olio Extravergine d’Oliva Biologico (2020) (3 Liter Kanister) 4294 300cl. 105.00

GIACHI Toscana
Primolio, Olio Extravergine d’Oliva (2019) 1204 75cl. 23.50
Primolio, Olio Extravergine d’Oliva (2019) (3 Liter Kanister) 1206 300cl. 82.00

ACETAIA CATTANI Emilia Romagna
Aceto Balsamico di Modena IGP 1508 25cl. 7.80
Aceto Balsamico di Modena IGP 1501 50cl. 13.50
Primula, Aceto Balsamico di Modena Invecchiato IGP 25cl.



ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN

1. Preise
Alle Preise verstehen sich pro Flasche inklusiv MWSt., Irrtum vorbehalten.

2. Mengenrabatt
Ab 24 Flaschen à 75cl. 3%, ab 48 Flaschen à 75cl. 5%.
Assortierte Kartons möglich.

3. Lieferungen
Basel und Umgebung franko Domizil ab CHF 300.00 netto, unter CHF 300.00
verrechnen wir einen Transportkostenzuschlag von CHF 15.00 pro Lieferung.
Übrige Schweiz franko Domizil ab CHF 1’000.00 netto, unter CHF 1’000.00
werden die Transportkosten nach Aufwand weiterverrechnet.

4. Zahlungen
Rein netto, innert 30 Tagen. Lieferungen bleiben bis zur vollständigen Bezahlung
unser Eigentum. Gerichtsstand ist Basel.
Verfügbarkeit, Zwischenverkauf und Preisänderungen bleiben ausdrücklich
vorbehalten. Kann eine bestellte und bezahlte Ware nicht ausgeliefert werden,
erfolgt die Rückerstattung des vollen Betrages.

Basel, Dezember 2020



Enoteca Vini D’Amato AG

Öffnungszeiten:
Dienstag bis Freitag von 10.00 Uhr bis 18.30 Uhr

Samstag von 09.30 Uhr bis 17.00 Uhr
Sonntag & Montag geschlossen

Henric Petri-Strasse 12 - 4051 Basel
Tel. 061 271 77 88 - info@vinidamato.ch - www.vinidamato.ch


